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Je dois vous avouer quelque chose: je suis tombé amoureux. Voilà, c’est dit. 
Non, ce n'est pas une simple amourette ni une aventure sans lendemain. Les 
crus portugais ont définitivement conquis mon cœur d’amateur de vin!

Après m’être vu confié par Manuel Gomes la boutique de vin Gomes à laquelle 
il a consacré 35 années de sa vie avant de prendre une retraite bien méritée, 
j’ai commencé à m’intéresser de plus près au Portugal. Cette année, je me suis 
ainsi rendu plusieurs fois dans cette magnifique région viticole afin de faire la 
connaissance des viticulteurs, d’arpenter les vignobles, de sentir le sol et bien 
évidemment de déguster et savourer les crus locaux.

Outre des vins splendides et d’une variété incroyable, j’ai également découvert 
une immense tradition ainsi qu’une communion singulière entre les gens, leur 
pays et leurs produits comme j’en ai rarement ressentie au cours de mes nom-
breux voyages dans les différentes régions viticoles du monde.

C’est la raison pour laquelle j’ai décidé de dédier le premier «Liquid spécial» de 
l’histoire de notre entreprise à un thème unique. Quelques pages n’auraient 
tout simplement pas suffi à partager avec vous ma nouvelle passion. Au fil de 
ces seize pages, vous découvrirez de nombreuses informations ainsi que des 
vins que j’ai le plaisir de vous proposer à des prix découverte intéressants.

Manuel Gomes était convaincu que j’étais la personne parfaite pour perpétuer 
son amour du Portugal. Je ne le décevrai pas car je suis sûr d’une chose: je 
partage mon «nouvel amour» avec de nombreuses personnes!

Urs Ullrich et l’équipe de Gomes Weine AG

Redécouvrir le Portugal!
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Nous nous réjouissons de vous accueillir 
dans l’un de nos magasins spécialisés:

Laufenstrasse 16 à Bâle 
Steinhölzli Hohle Gasse 4 à Berne-Liebefeld

Pour commander:
061 303 04 50

Fernando Cunha

Conseiller à la clientèle

Tél: 079 759 53 30 | fernando.cunha@gomes-weine.ch

Gianni Tacconelli

Directeur

Tél: 078 890 90 67 | gianni@gomes-weine.ch

Jorge Oliveira

Conseiller à la clientèle

Tél: 079 890 01 07 | jorge@gomes-weine.ch

Votre équipe Gomes

Gomes Weine à Bâle

Connectez-vous et commandez facilement: 
gomes-weine.ch

Steinhölzli à Berne-Liebefeld
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Petit pays, le Portugal jouit 
d'une incroyable diversité 
viticole. Le pays est subdivisé 
en cinq zones viticoles abritant 
40 régions de production de 
vin de qualité. Parmi celles-ci, 
26 possèdent l’appellation 
DOC. Au Portugal, DOC 
signifie «Denominação de 
Origem Controlada». Cela peut 
sembler étonnant, mais c’est 
au Portugal qu’a été créée la 
première DOC du monde. 
Au 18e siècle, le porto connaît 
en effet un essor incroyable 
et très vite, d’innombrables 
variétés très différentes 
les unes des autres sont 
produites. Afin de mettre de 
l’ordre dans cette production 
et d’en préserver la qualité, 
Sebastião José de Carvalho e 
Mello, alors premier ministre 
du Portugal, promulgue 
en 1757 une réglementation 
nationale qui doit être 
respectée pour qu’un vin 
puisse porter le nom de 
«porto». Il pose ainsi les bases 
de la réglementation DOC 
actuellement appliquée dans 
le monde entier.

RÉGIONS VITICOLES
DU PORTUGAL

Dégustation « Les vins de Gomes en tournée »

Lundi 25.3, 17–21h, Genève
Mardi 26.3, 17–21 h, Berne
Mercredi 27.3, 17–21h, Zurich Jeudi 28.3, 17–21h, Bâle
Le Portugal en voyage ! Nous vous rendons visite avec nos vignerons et leurs nectars. Participez à une de nos dégustations. Les vins de M. Gomes en tournée : dégustez le meilleur de tout ce que le Portugal peut offrir et discutez avec les producteurs.Plus de détails sur ullrich.ch/fr/events

Dégustation « Les vins de M. Gomes en tournée »

Organisé dans toutes les villes de nos magasins 
spécialisés, voici un Wine & Dine portugais exaltant 
avec la chanteuse de fado Tânia Pataco !

Cela vous intéresse-t-il ?
Pour plus de détails, consultez
le site www.gomes-weine.ch 

25.3.: Hôtel N‘vY, Rue de Richemont 18, Genève
26.3.: Hohle Gasse 4, Liebefeld–Berne
27.3.: Talacker 30, Zurich
28.3.: Laufenstr. 16, Bâle

Toutes les dégustations des vins de M. Gomes sont gratuites et ne 
nécessitent aucune réservation !

Save The 
Date!
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ALVARINHO

Le vinho verde, un remarquable vin 
DOC du nord-ouest du Portugal, est 
vinifié à partir du cépage alvarinho. 
Ce dernier donne des vins de caractère 
plutôt corsés avec une forte acidité 
accompagnée d’une touche minérale 
fraîche.

ENCRUZADO

Cet ancien cépage est cultivé sur une 
superficie de seulement 300 hectares 
au cœur du Portugal, dans le Dão DOC. 
Dotés d’un bel équilibre entre acidité 
et douceur, ces vins sont opulents, 
âpres et fruités avec un grand potentiel 
de garde.

ARINTO

Le cépage arinto ou pedernã confère 
une acidité fraîche aux vins d’as-
semblage du vinho verde, vinifié en 
monocépage, il offre de beaux arômes 
épicés de citron vert. Malgré le climat 
chaud de l’Alentejo, il conserve son 
acidité et produit des vins de garde de 
caractère.

MOSCATEL DE SETÚBAL

Également connue sous le nom de 
moscatel de Alexandria, cette variété 
allie un bouquet intense d'arômes 
de raisin et d’orange à une acidité 
fraîche. Au sud de Lisbonne, elle est 
utilisée pour la production du mosca-
tel de Setúbal, un vin doux fortement 
alcoolisé.

VERDELHO

Malgré un rendement modéré, ce 
cépage à forte acidité produit, avec 
une vinification soigneuse, un vin aux 
magnifiques arômes de limette et 
d’agrumes. Autrefois très répandue à 
Madère, cette variété est cultivée en 
faible quantité dans l’Alentejo, le Dão 
et le Douro.

BAGA

Considéré comme un cépage difficile à 
rendement réduit, le baga permet de 
produire un vin d’une belle complexité 
doté d’un beau potentiel d’évolution. Il 
est connu sous plusieurs appellations 
dans tout le Portugal, notamment dans 
la région de Bairrada.

TRINCADEIRA

Ce cépage très exigeant nécessite 
beaucoup d’entretien et de savoir-faire 
du viticulteur. Il produit des vins 
originaux et épicés. Rarement vinifié 
en monocépage, il apporte des notes 
élégantes de fruits et de fleurs aux 
assemblages.   

TINTA RORIZ

Cépage très polyvalent à l’image de 
ses dénominations: tempranillo,  
aragonês et tinta roriz, dans le Dão et 
le Douro. Cette variété produit des vins 
superbes, sombres, épicés, puissants 
et veloutés pour la garde en cave ou 
des vins jeunes charpentés pour une 
consommation rapide.

CASTELÃO

Des vins traditionnels sont vinifiés à 
partir de cette variété originaire de la 
région de Lisbonne et de l’Alentejo. 
Truculents dans leur jeunesse, ces 
vins de garde développent des arômes 
chaleureux et veloutés de framboise, 
de cassis et un corps structuré en 
vieillissant.  

JAEN

Il fournit les meilleurs résultats dans 
sa région d’origine, le Dão. Les vins 
qui en sont issus sont complexes 
avec de séduisantes notes épicées de 
mûre et de cerise. Sa robustesse vient 
structurer les vins d’assemblage et 
augmente leur potentiel de garde.

CÉPAGES
AUTOCHTONES

Un trésor: les cépages autochtones.
Le Portugal est le seul pays à posséder autant de cépages autochtones. Cette large palette de variétés 
a été introduite au cours d’une longue histoire viticole dont les archéologues ont retrouvé des traces 
remontant à l’âge de bronze. Tatars, Phéniciens, Romains, Maures, Allemands, Français et Espagnols, tous 
ont laissé leurs traces dans la viticulture portugaise. Par la suite, des décennies d’isolement ont freiné les 
échanges avec d’autres pays producteurs de vins, tels que l’Espagne et la France.
Les cépages autochtones, dont le nombre dépasse 250 et dont la plupart sont introuvables hors du 
Portugal, offrent une extraordinaire typicité. Cette dernière désigne ce caractère inimitable ou 
reconnaissable qui rend les vins portugais si singuliers. Sans vouloir dénigrer les vins des autres pays, 
il est parfois difficile de faire la différence entre un cabernet sauvignon en provenance d’Italie, 
d’Espagne ou même du Nouveau Monde. Car aujourd’hui encore, c’est avant tout dans son cépage que 
le vin puise son caractère et son goût. On peut donc affirmer qu’en tant que pays viticole possédant le 
plus grand nombre de cépages autochtones au monde, le Portugal est aussi le pays dont les vins sont les 
plus typiques.

BRANCO TINTO

ANTÃO VAZ

Ce cépage qui, à l’origine, se trouvait 
uniquement dans la région de 
Vidigueira a aujourd’hui conquis 
l’ensemble de l’Alentejo. Il apprécie le 
climat chaud du sud du Portugal et 
produit un vin agréablement acide 
avec un arôme délicat de mandarine, 
sublimé par des notes florales.

TOURIGA NACIONAL

Cette variété à petits grains fournit 
des vins structurés, très aromatiques 
et puissants. Ces qualités ont su 
convaincre, malgré un rendement 
faible, car le touriga nacional, originaire 
du nord du pays, a conquis tout le 
Portugal.

*Source: The Wine and Vine Institute I. P. Portugal

LES PRINCIPAUX CÉPAGES PORTUGAIS:

Cépage	 Surface cultivée

Tinta Roriz	 11'466 ha

Touriga Franca	 11'117 ha

Castelão	 9'079 ha

Fernão Pires	 8'299 ha

Touriga Nacional	 8'000 ha

Trincadeira	 7'156 ha

Baga	 4'830 ha

Arinto	 3'311 ha

Alvarinho	 1'596 ha



Tinta Roriz DOC Douro 2015
Quinta do Crasto
Pour ce vin, les grappes sont cueillies 
dans les meilleures parcelles de tinta 
roriz de la quinta. Les vignes ont plus 
de 30 ans d’âge et leur situation géo-
graphique offre une exposition parfaite 
pour cette variété exigeante. Une 
maturation d’un an et demi en barrique 
française arrondit l’intensité du fruit du 
tinta roriz. 
75 cl | 55.–* au lieu de 65.–

Flor de Crasto Branco DOC Douro 
2017
Quinta do Crasto
Les variétés autochtones códega do 
larinho, viosinho et rabigato sont 
élevées trois mois en cuve d'acier pour 
obtenir un vin d’assemblage fruité et 
frais. Un vin d’apéritif agréable avec 
des notes prononcées de fruits 
tropicaux et d’agrumes. En bouche, ce 
vin est superbement fluide avec une 
finale très douce.
75 cl | 8.50* au lieu de 10.50

Quinta do Crasto Reserva DOC Douro 
2015
Quinta do Crasto
Le raisin utilisé pour le reserva doit 
provenir de vignes âgées d’au moins 
70 ans. Le vin est ensuite élevé un 
an et demi en barriques françaises et 
américaines avant d’être embouteillé 
non filtré. Dotée de notes épicées et 
très fruitées, ce reserva corsé accom-
pagne remarquablement bien les plats 
de viande.
37,5 cl | 14.80* au lieu de 16.80	
75 cl | 28.–* au lieu de 32.–
150 cl | 61.–* au lieu de 69.– 	
300 cl | 115.–* au lieu de 125.–
600 cl | 240.–* au lieu de 270.– 	
1200 cl | 495.–* au lieu de 550.–

Quinta dos Murças Reserva DOC Douro 
2012
Quinta dos Murças
Les raisins utilisés pour ce vin reserva 
sont cultivés sur des sols schisteux 
qui lui confèrent son élégance. 
Un élevage d’un an en fûts de chêne 
français et américain apporte des 
notes d’épices, de noix de coco et de 
chocolat. Les vignes âgées de plus 
de 40 ans lui confèrent une longueur 
en bouche incroyable.
75 cl l 26.80* au lieu de 29.50
150 cl | Caisse en bois | 59.–* 
au lieu de 69.–

Assobio Branco DOC Douro 2017
Quinta dos Murças
Cet assemblage des cépages blancs 
traditionnels verdelho, gouveio, 
viosinho, rabigato et códega do Larinho 
est élevé en cuve d’acier sur des 
levures fines. Il en résulte un vin blanc 
frais et croquant aux puissants arômes 
de fruits exotiques, parfait pour un 
apéritif.
75 cl l 10.–* au lieu de 12.50

Xisto DOC Douro 2013
Quinta do Crasto
La coopération entre les familles  
Roquette et Cazes dans le Douro et 
le domaine du Château Lynch-Bages 
du Bordelais donne des résultats 
passionnants! Ensemble, ils 
élaborent un véritable vin portugais 
selon la méthode française. De ce 
savoir commun naît un vin élégant 
capable de surprendre.  
75 cl | 67.–* au lieu de 75.–
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Quinta dos Murças Minas DOC Douro 
2016
Quinta dos Murças
Le Minas est un vin d’assemblage 
issu de vins élevés dans des cuves 
de béton et de bois de chêne. Cette 
combinaison produit un vin unique 
qui, outre une merveilleuse minéralité, 
diffuse des notes de noisettes et de 
chocolat noir. Vin très intéressant qui 
mérite d’être découvert!
75 cl l 16.–* au lieu de 18.50

Assobio DOC Douro 2015
Quinta dos Murças
Les cépages classiques touriga 
nacional, touriga franca et tinta roriz 
sont élevés en cuve d’acier. Le 
résultat est un vin rouge frais aux 
arômes fruités de baies. Pour obtenir 
une belle structure, environ dix pour 
cent du vin est ensuite vieilli dans 
un grand fût en chêne avant d’être à 
nouveau assemblé avec précaution.
75 cl l 10.–* au lieu de 12.50

Risu do Montes DOC Douro 2013
Quinta do Isaac
Alors que l’on s’attendrait à des notes 
fraîches et fruitées, ce vin facile à 
boire surprend avec des arômes épicés 
et raffinés. Il s’agit là d’une véritable 
prouesse de la Quinta do Isaac. 
Rien de plus appréciable que de servir 
ce bon vin de table au repas sans 
pour autant devoir renoncer aux notes 
épicées typiques des grands crus. 
75 cl l 15.50* au lieu de 19.–

Risu do Isaac DOC Douro 2014
Quinta do Isaac
Outre les cépages classiques touriga 
nacional et touriga franca, on 
retrouve dans ce vin la variété rare 
tinta amarela. Un élevage surveillé en 
fût de chêne français permet de 
créer un vin alliant élégance et 
longueur en bouche. Comme le vin a 
été mis en bouteille sans filtration, 
il est recommandé de le décanter. 
50 cl l 16.–* au lieu de 19.–
75 cl l 26.–* au lieu de 29.–
150 cl l Caisse en bois l 51.–* 
au lieu de 59.–

Vinha da Ponte 2014
Quinta do Crasto
La plus petite production de la quinta 
est la plus grande fierté de la famille. 
Ce n’est qu’une année sur deux qu’un 
vin est élaboré à partir des raisins 
des vignes centenaires de la parcelle 
«Vinha da Ponte». Le résultat est un 
vin très harmonieux qui, comme tous 
les grands crus de ce monde, exige un 
stockage attentionné d’au moins une 
décennie avant d’être dégusté.
75 cl | 190.–
75 cl | ’15 | 190.–
6 bouteilles au maximum

Crasto Branco Superior DOC Douro 
2016
Quinta do Crasto
Un vin de Loire haut de gamme du 
Douro? Tout à fait, mais à moitié 
prix! Le viosinho et le verdelho sont 
élevés à parts égales en barriques 
françaises neuves et utilisées pendant 
une demi-année. Son nez aux arômes 
d’agrumes et de grillé est accompagné 
d’une belle minéralité et d’une ampleur 
juteuse en bouche.
75 cl | 17.50* au lieu de 21.50

Crasto Superior DOC Douro 2014/15
Quinta do Crasto
Les raisins utilisés pour le Superior 
proviennent de vignes plus âgées que 
celles du «petit Crasto». C’est pourquoi 
ce vin peut supporter une bonne année 
de maturation en barrique française 
sans perdre son bouquet fruité. Le 
Superior crée son harmonie avec la 
douceur fruitée des raisins du vignoble 
et l’arôme épicé du bois de chêne.
75 cl | 17.20* au lieu de 21.50	
150 cl | 38.–* au lieu de 43.–
300 cl | 85.–* au lieu de 99.– 	
500 cl | 145.–* au lieu de 165.–

Crasto DOC Douro 2016
Quinta do Crasto
Le vin jeune élégant et fruité de la 
Quinta do Crasto! Élevés en cuve 
d'acier, les raisins juteux des cépages 
classiques touriga nacional, tinta roriz, 
touriga franca et tinta barroca donnent 
un superbe vin plaisir, idéal pour 
s’initier au monde des vins rouges du 
Portugal. 
75 cl | 13.–* au lieu de 15.80

Vinha Maria Teresa DOC Douro 2015
Quinta do Crasto
Sur la parcelle «Maria Teresa», des 
vignes âgées d’une centaine d’années 
produisent quelque mille bouteilles, 
mais seulement les années 
exceptionnelles. Ce vin exclusif vieillit 
deux ans en barrique neuve avant 
d’être embouteillé. Il est bien sûr pos-
sible de le déguster dès maintenant, 
mais la dégustation sera encore 
meilleure pour ceux qui patienteront 
une dizaine d’années.
75 cl | 190.–
6 bouteilles au maximum

Crasto Branco DOC Douro 2017
Quinta do Crasto
Produit à partir de vignes cultivées sur 
un sol de granit, ce vin d’apéritif fruité 
se caractérise par sa forte minéralité. 
Il est vinifié à partir des cépages 
blancs traditionnels de la région, le 
viosinho, le rabigato et le gouveio. 
Trois mois de maturation en cuve 
d’acier confèrent au vin une fraîcheur 
pure. Nous vous conseillons d’en avoir 
toujours une bouteille au frais!
75 cl | 13.–* au lieu de 15.–

Quinta dos Murças VV47 DOC Douro 
2012
Quinta dos Murças
Ce vin doit son nom original de 
l’association du mode de culture et de 
l’année de plantation des vignes. 
Les raisins viennent en effet d’un 
vignoble vertical de 1947, aujourd’hui 
le plus ancien de ce type dans le 
Douro – à savoir: le «Vertical Vineyard 
1947». L’ancienneté des vignes 
apporte une densité incroyable à 
ce vin.
75 cl l 61.–* au lieu de 69.–

Les vignes qui bordent le Douro ne se constituent pas seulement dans la 
région viticole DOC la plus ancienne du monde, ils sont également 
classés au patrimoine mondial de l’UNESCO – 100 kilomètres de vignobles 
exceptionnels! Durant les 200 premières années d’existence de la DO, 
seuls les portos étaient autorisés. Ce n’est que dans les années 70, il y 
a 40 ans, que les vins «normaux» ont été admis. Heureusement, car cela 
nous permet désormais de vous présenter une sélection de vins fabuleux 
typiques de cette région, très recherchés au niveau international.DOURO

Quinta do Isaac DOC Douro 2013
Quinta do Isaac
Ce vin composé de touriga nacional, 
de touriga franca et de tinta roriz doit 
son caractère aromatique à une 
fermentation très lente de 45 jours. 
Afin de préserver son incroyable 
opulence, le vin a été élevé un an et 
demi dans de grosses barriques 
bourguignonnes en chêne français.
75 cl l 51.–* au lieu de 59.–

QUINTA DO CRASTO

La quinta est un domaine imposant qui domine le 
Douro et qui doit son nom à l’ancienne forteresse 
romaine autrefois située au même endroit. La 
viticulture est pratiquée ici depuis plus de 400 ans. 
La famille Roquette poursuit aujourd’hui la tradition 
avec beaucoup de passion et de savoir-faire.

QUINTA DO ISAAC

Jeunesse, qualité et viticulture bio – ce sont les 
atouts de la petite quinta d’Isaque de Laages 
Palva. Sur une parcelle d’à peine un hectare et  
demi, ce viticulteur sympathique et proche de 
la nature produit depuis 2012 des vins bio 
étonnants dotés d’un potentiel de garde plus ou 
moins long.

Isaque Lages De Palva 

Jorge Roquette avec ses fils 
Tomás et Miguel 

QUINTA DOS MURÇAS

Il y a dix ans, le domaine Herdade do Esporão, dans 
l’Alentejo, a osé faire ses premiers pas dans la 
région viticole la plus prestigieuse du Portugal – le 
Duero. Fidèle à la philosophie de la maison mère 
Esporão, il y applique rigoureusement la tradition de 
Murças avec beaucoup de succès.

Vinum
18/20

Robert Parker 
94/100

Robert Parker
91/100

Vinum
16.5/20

Robert Parker
90/100

Robert Parker
96/100

Robert Parker
91/100

Falstaff
90/100

Robert Parker 
92/100

Robert Parker 
93/100

Robert Parker 
93/100



8  GOMES-WEINE.CH

L’Alentejo est la plus vaste région viticole du Portugal. Située à 
l’est de Lisbonne, elle offre un paysage légèrement 
vallonné, traversé par le fleuve Tage. C’est d’ailleurs de là que 
provient le nom Alentejo qui signifie en portugais «au delà 
du fleuve Tage». En raison de sa force d’innovation et de ses 
méthodes de fabrication du vin parfois très modernes, l’Alentejo 
est également surnommée la «Californie du Portugal».
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Esporão Private Selection Branco DOC 
Alentejo 2016
Esporão
Un sémillion pur élevé en barrique avec 
beaucoup de bâtonnage pour obtenir 
des arômes complexes savoureux.
75 cl | 19.–* au lieu de 23.50

Esporão T Trincadeira DOC 
Alentejo 2017
Esporão 
Un vin aromatique et fruité qui doit 
sa belle structure à son élevage en 
barrique.
75 cl | 11.70* au lieu de 14.50

Touriga Nacional da Peceguina V. R. 
Alentejano 2015
Herdade da Malhadinha Nova
Le terme «vin rouge du Portugal» définit 
au mieux les qualités gustatives de ce 
vin. Il est à la fois frais, léger et épicé.
75 cl | 29.50* au lieu de 34.–

Esporão 4 Castas DOC Alentejo 2016
Esporão
Le «Quatro Castas» allie les 
quatre cépages touriga franca, syrah, 
trincadeira et alicante bouschet.
75 cl | 13.50* au lieu de 16.50

Aragônes da Peceguina V. R. 
Alentejano 2017
Herdade da Malhadinha Nova
C’est ainsi que se nomme le tempranillo 
en dialecte de l’Alentejo. Un vin puissant 
et dense pour accompagner les repas.
75 cl | 29.50* au lieu de 34.–

Esporão Reserva DOC Alentejo 2015/16
Esporão
Le tout premier vin jamais produit par 
Esporão est un parfait représentant des 
vins modernes de l’Alentajo.
75 cl | ’15 | 17.50* au lieu de 21.50
150 cl | ’16 | Coffret | 50.–
300 cl | ’16 | Caisse en bois | 105.–

Malhadinha Vinho Regional Alentejano 
2015
Herdade da Malhadinha Nova
Le meilleur cru du domaine de 
Malhadinha est élégant, profond et 
doté d’une longueur infinie.
75 cl | 44.–* au lieu de 49.–
150 cl | Caisse en bois | 110.–* 
au lieu de 120.–

Esporão AB Alicante Bouschet DOC 
Alentejo 2013
Esporão
Après trois ans d’élevage, l’exigeant 
cépage esporao produit un vin 
parfaitement affiné.
75 cl | 32.–* au lieu de 38.–

Defesa do Esporão Branco V.R.  
Alentejano 2016
Esporão 
Le defesa branco est l’exemple même 
des vins blancs de l’Alentejo: frais, 
fruité et très aromatique.
75 cl | 10.50* au lieu de 12.50

Esporão Private Selection DOC  
Alentejo 2012
Esporão
La syrah, l’aragonez et l’alicante 
bouschet sont élevés en fût de chêne 
français pendant 18 mois – un grand 
vin! 
75 cl | 41.–* au lieu de 49.–

Esporão Reserva Branco DOC Alentejo 
2017
Esporão
L’élevage en barrique confère à ce vin 
une structure élégante, soutenue par 
des notes fruitées très intenses.
75 cl | ’17 | 14.–* au lieu de 17.50
150 cl | ’15 | 28.80* au lieu de 36.–

Antão Vaz da Peceguina Branco V. R. 
Alentejano 2016
Herdade da Malhadinha Nova
Une version portugaise des vins 
blancs du nord du Rhône – et une vraie 
réussite!
75 cl | 17.50* au lieu de 19.50

Arinto da Peceguina Branco V. R. 
Alentejano 2017
Herdade da Malhadinha Nova
Un vin très fruité avec de beaux arômes 
d’agrumes et des notes minérales 
suivies d’un corps volumineux.
75 cl | 19.–* au lieu de 23.–

Rita Soares 

Propriétaire 

Herdade da Malhadinha Nova 

Gabriela Fialho 
Responsable des exportations 
Cartuxa 

HERDADE DA MALHADINHA NOVA

Dans ce domaine situé au sud de l’Alentejo, les porcs noirs pata 
negra fouillent la terre sous les chênes-lièges et des taureaux de 
l’Alentejo paissent une herbe bien verte. L’exploitation biologique 

des terres et des vignes contribue à la production de produits 
régionaux authentiques et de qualité.

CARTUXA

Le domaine Cartuxa produit du vin depuis 1756 sans pour autant 
se fermer au progrès. Dans le nouveau chai, on y élabore des 

vins de caractère dans le respect des cépages et des méthodes 
traditionnels.

ESPORÃO

Le domaine viticole situé dans la région fronta-
lière avec l’Espagne a une histoire mouvementée 
et son dynamisme est toujours évident. Des 
équipes dévouées prennent soin du vignoble et 
contribuent à la durabilité et l’authenticité des 
produits.

Cartuxa Branco DOC Alentejo 2016
Cartuxa 
Vin d’assemblage très frais et fruité 
cultivé sur un sol de granit. Un vin 
aromatique idéal pour l’apéritif et les 
hors-d'œuvre.
75 cl | 15.90* au lieu de 18.50

Pêra-Manca Branco DOC Alentejo 2015
Cartuxa
Le Pera Manca est élevé douze mois 
en barrique française – un vin superbe-
ment dense et puissant!
75 cl | 41.–* au lieu de 45.–

Cartuxa DOC Alentejo 2015
Cartuxa 
Ce vin élégant à base d’aragonez, de 
trincadeira et d’alicante vieillit un an en 
barrique.
75 cl | 24.50* au lieu de 27.–

Cartuxa Reserva DOC Alentejo 2014
Cartuxa
Ce vin puissant repose 15 mois dans 
un barrique neuve avant de poursuivre 
sa maturation en bouteille à la quinta.
75 cl | 38.–* au lieu de 42.–

ALENTEJ O
Du cœur du Portugal

João Roquette, CEO Esporão 

CARTUXA

ESPORÃO MALHADINHA

Falstaff
92/100

Vinum
20/20

Vinum
20/20

Robert Parker 
90/100

Robert Parker 
91/100
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Luís Louro 
Propriétaire et vigneron 
Adega do Monte Branco 

Iain Reynolds 

Vigneron 

Herdade do Mouchão 

Miguel Louro 
Propriétaire 
Quinta do Mouro Alberto Weisser 

Propriétaire 

Herdade de Coelheiros 

QUINTA DO MOURO

La Quinta do Mouro se trouve à proximité d’Estremoz. Un jardin 
orné de vieux arbres, de pergolas couvertes par la végétation et  
de jolis bassins, entoure une résidence seigneuriale à l’architecture  
élégante du 18e siècle. Le propriétaire, Miguel Louro, en est la 
force motrice. Sa passion et sa personnalité confèrent un  
caractère unique aux vins de la Quinta do Mouro.

HERDADE DE COELHEIROS

Herdade de Coelheiros est une entreprise familiale qui produit  
des vins de qualité dans l’Alentejo depuis 1991. Le domaine  
Coelheiros préserve les cultures traditionnelles de la région autant 
que l’équilibre de l’écosystème. La propriété se situe sur le terroir 
de l’Alentejo et s’étend sur une longueur d’environ 800 hectares, 
dont 50 de vignes cultivées dans des parcelles sélectionnées.

ADEGA DO MONTE BRANCO

En tant que fils du propriétaire d’un vignoble, Luis Louro a très tôt 
partagé son temps entre la vigne et la cave. Le reste est le fruit 
de son travail. Situé à l’ouest d’Estremoz, le domaine d’Adega 
produit des vins de caractère dotés d’une touche de modernité qui 
séduisent de plus en plus de connaisseurs.

HERDADE DO MOUCHÃO

Au début du 19e siècle, la famille Reynolds s’est installée au  
Portugal pour produire des portos destinés à leur propre entreprise 
en Angleterre. Après un bref séjour dans la ville portuaire de 
Porto plus au nord, la famille poursuivit sa route jusque dans la 
région méridionale du Portugal, à la frontière de l’Espagne.

Coelheiros Branco V.R. Alentejano 
2017
Herdade de Coelheiros 
Cet arinto est élevé en cuve d'acier 
et en fût de chêne pour produire un vin 
gouleyant, mais complexe.
75 cl | 14.–* au lieu de 16.80

Coelheiros Tinto V.R. Alentejano 2016
Herdade de Coelheiros 
Issu des cépages aragonez et alicante 
bouschet, ce vin élégant est élevé un 
an en fût de chêne utilisé.
75 cl | 14.–* au lieu de 16.80

Tapada de Coelheiros Branco V.R. 
Alentejano 2016
Herdade de Coelheiros 
Élevés en fût avec bâtonnage, l’arinto 
et le roupeiro produisent un vin 
puissant à savourer au quotidien.
75 cl | 33.–* au lieu de 39.–

Tapada de Coelheiros Tinto V.R. 
Alentejano 2013
Herdade de Coelheiros 
Une combinaison passionnante de 
cabernet sauvignon et d’alicante 
bouschet élevée 18 mois en barrique.
75 cl | 33.–* au lieu de 39.–

Dom Rafael DOC Alentejo 2015
Herdade do Mouchão
Le vin traditionnel de la quinta, élevé 
dans de grands fûts de chêne, 
accompagne parfaitement les plats 
riches.
75 cl | 12.–* au lieu de 13.50

Ponte das Canas DOC Alentejo 2012
Herdade do Mouchão
Son style plutôt léger pour l’Alentejo 
conviendra aux amateurs de vins 
subtils et profonds.
75 cl | 22.–* au lieu de 25.–

Herdade do Mouchão Tonel 3-4 V.R. 
Alentejano 2008/11
Herdade do Mouchão
Ce vin n’est produit que les années 
exceptionnelles, et élevé cinq ans 
à la quinta.
75 cl | 107.–* au lieu de 119.–
150 cl | Caisse en bois | ’08 | 225.–* 
au lieu de 245.–
150 cl | Caisse en bois | ’11 | 225.–* 
au lieu de 250.–

Mouchão Vinho Regional 
Alentejano 2012
Herdade do Mouchão
Les cépages alicante bouschet et 
trincadeira vieillissent deux ans en fût 
de chêne puis trois ans en bouteille – 
un grand vin!
75 cl | 42.–
150 cl | Caisse en bois | ’10 | 95.–

Alento Reserva Vinho Regional 
Alentejano Branco 2017
Adega do Monte Branco 
Une courte maturation en fût de chêne 
et une teneur en alcool agréablement 
modérée caractérisent ce vin plaisir!
75 cl | 13.–* au lieu de 14.50

Monte do Moinho Vinho Regional 
Alentejano 2016
Adega do Monte Branco
Il est rare de trouver un trincadeira 
vinifié en monocépage. Une bonne 
occasion de découvrir les qualités de 
ce cépage.
75 cl | 10.–* au lieu de 12.50

Alento Reserva Vinho Regional 
Alentejano 2014
Adega do Monte Branco 
Élevé dans 30% de bois neuf, ce vin 
reserva présente une belle structure et 
des arômes intenses de fruit.
75 cl | 16.50* au lieu de 19.50
150 cl | Coffret | 34.–* 
au lieu de 39.–

Monte Branco Vinho Regional Alentejano 
2012
Adega do Monte Branco
Des raisins rouges cultivés sur un 
sol schisteux et calcaire et élevés en 
fût de chêne neuf – une combinaison 
intéressante!
75 cl | 37.80* au lieu de 42.–

Vinha do Mouro Vinho Regional 
Alentejano 2014
Quinta do Mouro
Avec son côté fruité et charmant, ce vin 
a le potentiel de devenir le «chouchou 
de tout le monde».
75 cl | 12.–* au lieu de 14.–

Zagalos Reserva Vinho Regional 
Alentejano 2013
Quinta do Mouro 
Nez aux notes de cerises juteuses, 
structure nette en bouche – une mer-
veilleuse combinaison!
75 cl | 17.–* au lieu de 21.50

Quinta do Mouro Vinho Regional 
Alentejano 2012
Quinta do Mouro
Ce grand vin très bien noté et vinifié 
de manière pure polarise et fascine!
75 cl | 33.–* au lieu de 39.–

Quinta do Mouro Touriga Nacional V.R. 
Alentejano 2014
Quinta do Mouro 
Ce «Touriga» est sciemment macéré 
à froid pour préserver tout l’arôme du 
fruit.
75 cl | 35.–* au lieu de 39.–

ADEGA DO MONTE BRANCO HERDADE DO MOUCHÃO QUINTA DO MOURO HERDADE DE COELHEIROS

* Offre (TVA 7,7 % incl.) valable jusqu'au 28.2.2019

Vinum 
19/20

Falstaff
93/100

Robert Parker 
91/100

Robert Parker 
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Robert Parker 
90/100

Robert Parker 
93/100

Robert Parker 
91/100
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Azeite Virgem Extra DOP Norte 0,3 g
Esporão
25 cl | 6.80* au lieu de 8.–
50 cl | 9.50* au lieu de 11.–

Azeite Virgem Extra 0.4 g
Esporão
300 cl | 33.50* au lieu de 39.–

*Offre (TVA 7,7% incl.) valable jusqu’au 28.2.2019

Azeite Virgem Extra
Quinta do Isaac
50 cl | 21.50* au lieu de 25.–

Azeite Virgem Extra Selection 0,2 g
Quinta do Crasto
50 cl | 9.60* au lieu de 12.–

Azeite Virgem Extra BIO 0,2 g
Esporão
50 cl | 11.–* au lieu de 12.50

Azeite Premium 0,1 g
Quinta do Crasto
50 cl | 12.80* au lieu de 16.–

Azeite Virgem Extra Selecção 0,1 g
Esporão
50 cl | 12.–* au lieu de 13.50

Ouro
VERDE

Le Portugal ne produit pas 
seulement les vins qui 
connaîtront le plus de succès 
dans les années à venir, mais 
aussi des huiles d’olive 
exceptionnelles. Tous ces 
produits proviennent d’exploita-
tions que nous avons visitées 
personnellement. Les olives 
sont pressées immédiatement 
après la récolte pour garantir 
une qualité optimale.
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Quinta do Pinto 
Terras do Anjo Vinho 
Regional Lisboa 
2012
Le bouquet est clair et 
ouvert avec des notes 
de fraise, de tabac et de 
chocolat noir, le corps 
bien structuré.
75 cl | 14.80* 
au lieu de 18.50
150 cl | 37.–* 
au lieu de 45.–

QUINTA DO PINTO

On raconte que les vins produits ici voilà deux siècles étaient si 
exceptionnels que les gens étaient prêts à débourser de nombreux 
«pintos», la pièce d’or utilisée sous le règne de Jean V, pour les 
acheter. Produire des vins de grande qualité, dotés d’un caractère 
régional et d'une expressivité maximale, telle est la motivation de la 
famille Cardoso Pinto.

Quinta do Pinto 
Quinta do Pinto Tinta 
Miúda Vinho Regional 
Lisboa 2013
Des arômes intenses de 
groseille et de canne-
berge sont soulignés par 
une légère note poivrée. 
Tannins présents et aci-
dité fraîche.
75 cl | 22.–* 
au lieu de 26.50

José Maria da Fonseca 
Periquita Branco V.R. 
Península de Setúbal 
2017
Un vin d’apéritif, frais et 
vif, facile à boire avec 
des notes prononcées 
d’agrumes.
75 cl | 6.90* 
au lieu de 8.–

José Maria da Fonseca 
Periquita Reserva V.R. 
Península de Setúbal 
2016
Des cépages classiques 
élevés en fûts de chêne 
français et américain – il 
n’en faut pas plus pour 
créer un vin légendaire!
75 cl | 13.50* 
au lieu de 16.50
150 cl | Coffret l ’14 | 
27.–* 
au lieu de 32.–

José Maria da Fonseca 
Periquita Superyor V.R. 
Península de Setúbal 
2009
Les vignes sont nettement 
plus vieilles, le bois plus 
intense et le corps plus 
complexe que ceux de son 
célèbre petit frère.
75 cl | 38.–* 
au lieu de 45.–

José Maria da Fonseca 
FSF Vinho Regional 
Península de Setúbal 
2014
Au cours des vingt 
dernières années, seuls 
cinq millésimes de ce 
vin ont été jugés dignes 
d’être mis en bouteilles.
75 cl | 27.–* 
au lieu de 32.–

José Maria da Fonseca 
Hexagon Vinho Regional 
Península de Setúbal 
2008/09 
Six générations, six 
cépages et six côtés de 
l’hexagone - un hommage 
viticole à l’Histoire.
75 cl | 38.–* 
au lieu de 45.–

JOSÉ MARIA DA FONSECA

Dans le monde viticole du Portugal, ce domaine peut être tout à fait 
qualifié de maison traditionnelle. Fondée en 1834, la maison est de 
nos jours dirigée par la sixième génération de la famille Fonseca qui 
réside à Azeitao à quarante kilomètres au sud de Lisbonne, sur la 
péninsule de Setúbal. Le Periquita est le fleuron du domaine et, avec 
plus de 150 ans d’existence, la marque de vin la plus ancienne du 
Portugal.

Fernando Soares Franco 
Propriétaire
José Maria da Fonseca

Rita Cardoso Pinto 

Vigneronne 
Quinta do Pinto 

Azeite Alamos Virgem Extra 0,2 g
Cartuxa (sans illustration)
500 cl | 59.–

LISBONNE
LES CLASSIQUES DU PORTUGAL
La région viticole de Lisbonne, ou «Lisboa» en portugais, s’étend de 
l’ouest de la capitale au nord en longeant l’Atlantique. 
Il va sans dire que l’océan lui apporte des vents rudes et de grandes 
variations climatiques, une situation exigeante pour les vignes. 
Ainsi exposés, les plants deviennent noueux et vieillissent plus vite. 
Ce sont pourtant justement ces vignes qui, malgré leur rendement 
faible et leurs raisins durs, nous offrent des vins merveilleux et com-
plexes. Ici, c’est la nature qui fait la qualité!

Azeite Virgem Extra 0,2 g
Herdade da Malhadinha Nova
50 cl | 12.–* au lieu de 15.–

Azeite BIB 0.2 g
Herdade da Malhadinha Nova 
(sans illustration)
300 cl | 35.–
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Porto Colheita 2000
Quinta do Crasto
Ce Colheita est issu des vignes les 
plus vieilles de la quinta et il s’agit 
ici du deuxième millésime jamais 
produit. Pour un Colheita, la loi prescrit 
un temps de stockage de sept ans. 
Crasto, lui, a laissé vieillir son Colheita 
en fût de chêne pendant 18 années. 
Un petit chef-d'œuvre pour des 
moments spéciaux.
75 cl | 45.–* au lieu de 55.–

Porto LBV 2013
Quinta do Crasto
Ce porto LBV a été élevé quatre ans 
dans un vieux fût de chêne d’une  
capacité de 9000 litres. Cela a permis 
au vin de conserver son arôme fruité 
et sa jeunesse. Servi frais, ce LBV peut 
également être dégusté comme un 
apéritif original – essayez donc!
37,5 cl | 12.–* au lieu de 15.–
75 cl | 24.–* au lieu de 29.–

Porto Colheita 1995
Poças Júnior
Ce Colheita extrêmement aromatique 
a vieilli sept ans en fût de chêne et se 
trouve aujourd’hui dans sa première 
phase de dégustation. Des arômes de 
noisettes grillées, de fruits secs et de 
gousse de vanille fraîchement coupée. 
Une texture divinement soyeuse et 
une persistance quasiment infinie en 
bouche. 
75 cl | 36.–* au lieu de 45.–

Porto Colheita 1992
Poças Júnior
Il est enfin arrivé! Au nez, il offre des 
arômes envoûtants de fruits confits, 
d’écorces d’orange, de cannelle et de 
pain d’épices, ce qui est très typique 
pour un Colheita mature. Il exhale 
également des nuances chaudes de 
bois et des notes fumées provenant de 
sa longue maturation en fût. Superbe 
palais d’une complexité indescriptible.
75 cl | 68.–* au lieu de 78.–
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Porto Special Reserve
Quinta do Javali
Ce porto se situe entre le Ruby et 
le LBV. Une variante rare, mais 
intéressante, idéale pour les amateurs 
de porto exigeants qui souhaitent, par 
exemple, déguster un porto de qualité 
en apéritif.
75 cl | 16.–* au lieu de 19.50

Porto Tawny 10 years
Quinta dos Murças
Réalisé avec des raisins d'une grande 
qualité foulés aux pieds, ce porto 
vieillit pendant dix ans en moyenne. 
Il témoigne du grand potentiel de la 
région de Covelinhas. 
75 cl | 32.–* au lieu de 38.–

Porto Nirvana Ruby Reserve
Dow’s
Dès le départ, la question n’était pas 
de savoir ce que l’on pouvait servir 
avec ce Ruby, mais quel goût il devait 
avoir pour harmoniser au mieux avec le 
chocolat noir. De cette réflexion est né 
le Ruby Nirvana, un porto rouge rubis, 
doux et fruité aux notes intenses de 
cerise – à découvrir sans tarder!
50 cl | 15.60* au lieu de 19.50

Porto Tawny 20 Years Old
Dow’s
75 cl | 46.–* au lieu de 53.–

Porto Vintage 2013
Poças Júnior
Mis en bouteille en 2015, ce millésime 
est encore extrêmement jeune. 
Mais pourquoi ne pas se faire plaisir 
et, après quelques heures de 
décantation, savourer la superbe 
densité et la douceur fraîche de ce 
porto avec, par exemple, une délicieuse 
mousse au chocolat.
37,5 cl | 23.–* au lieu de 28.–

Porto Master Fine White
Dow’s
Après trois ans de maturation, le 
Fine White offre un fruit intense avec 
une teneur en sucre et une acidité 
équilibrées. Notre conseil, goûtez au 
«port tonic»: mettez des glaçons dans 
un grand verre, versez un peu de porto 
Fine White, ajoutez un tonic Fever-Tree 
et agrémentez avec du citron vert et de 
la menthe.
75 cl | 14.–* au lieu de 16.90

Porto Vintage 1996
Poças Júnior
Ce millésime remarquable a été élevé 
deux ans en fût de chêne avant de  
vieillir vingt ans en bouteille. Il peut 
désormais être dégusté au premier  
stade de sa maturité. Laissez, si  
possible, reposer la bouteille  
verticalement un jour avant son 
ouverture pour que le dépôt puisse 
tomber au fond.
75 cl | 69.–* au lieu de 79.–

Porto Tawny 30 Years Old
Dow’s
75 cl | 79.–* au lieu de 89.–

Porto LBV 2012
Quinta do Javali
Ce «Late-Bottlet-Vintage» a été mis 
en bouteille après quelque six ans de 
maturation en fût de chêne. Il séduit 
par son incroyable densité et son nez 
intense de raisin de Corinthe et de 
pruneau. Un porto juteux et persistant 
en bouche.
75 cl | 22.50* au lieu de 28.–

Porto Tawny
Quinta do Javali
Robe rouge grenade avec des reflets 
acajou. Notes caractéristiques de fruits 
secs, de noix et de noisette grillée 
ainsi que de vanille. 
75 cl | 14.80* au lieu de 18.50

Porto Vintage 2016
Quinta do Crasto
Un Vintage Port n’est vinifié que si la 
nature le permet. C’est donc un 
évènement pour le vigneron lorsque 
c’est le cas, surtout si la qualité du 
millésime est identique à celle du 
2016, qui, selon les estimations, 
devrait se classer parmi les meilleurs 
Vintages du siècle dernier.
37,5 cl | 28.–* au lieu de 33.–
75 cl | 52.–* au lieu de 65.–

Dominic Symington 

Propriétaire 

Symington, Dow's Port

Porto Tawny 40 Years Old
Dow’s 
75 cl | 119.–* au lieu de 129.–

Jorge Manuel Pintão
Vigneron
Poças Júnior

*Offre (TVA 7,7% incl.) valable jusqu’au 28.2.2019

DOW’S PORTO TAWNY

Chez Dow’s, le Tawny jouit d’une attention toute particulière. Il n’est donc pas très difficile de 
reconnaître un Dow’s Tawny typique: le nez diffuse des arômes de figues mûres, de fruits confits, 
de prunes juteuses, d’expresso corsé et de réglisse épicée. Harmonieux et équilibré en bouche, 
il termine en posant des notes délicates de vanille et d’épices sur une finale persistante. Plus la 
mise en bouteille est ancienne, plus les impressions gustatives seront intenses et complexes, ce qui 
témoigne de la qualité du travail accompli chez Dow’s.

POÇAS JÚNIOR

Poças Júnior est un domaine familial du Douro avec une longue 
tradition. Son histoire débute le 15 août 1918 lorsque Manoel 
Domingues Poças Júnior, alors âgé de 30 ans, décide de fonder 
sa propre entreprise. Plus la production augmentait, plus les 
membres de la famille qui travaillant à Poças étaient nombreux. 
Le point de vente de Poças fut établi à Vila Nova de Gaia, là où se 
trouvent encore aujourd’hui les bureaux ainsi qu’une imposante 
cave à porto.

DOW’S PORT

Il faut remonter à l’année 1798 pour assister aux débuts de 
Dow’s. Bruno da Silva se rendit alors de Porto à Londres pour 
importer les vins de son pays natal en Angleterre. Il se mariât 
avec une Anglaise appartenant à la haute société londonienne et 
son entreprise prospérât. Après avoir changé de propriétaires à 
plusieurs reprises, Dow’s appartient à la famille Symington depuis 
1961. Selon le célèbre critique œnologique James Suckling: 
«Les portos de Dow’s font partie des meilleurs vins que l’on 
puisse trouver».

L’histoire du porto est longue et riche en tradition. Les premiers documents écrits 
attestant de l’existence du porto datent de 1678. La fréquence des guerres 
commerciales que se livraient l’Angleterre et la France, son fournisseur de vin, a 
contribué à la croissance des exportations de porto en Angleterre. En 1757, une 
page de l’histoire du vin est tournée, lorsque l’Etat a réglementé la viticulture 
dans la zone du Douro. Il a ainsi posé les bases de la réglementation DOC 
actuellement appliquée dans le monde entier. Le premier porto millésimé fut un 
1775, considéré à l’époque comme une nouvelle étape marquante de l’histoire de 
la fabrication du vin. En effet, on avait pour la première fois élaboré un vin à 
partir des vendanges d’une seule année. Il est difficile d’imaginer de nos jours que, 
autrefois, on n’embouteillait que des vins composés de différents millésimes.

PORTWINE HERITAGE
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MADÈRE ET MOSCATEL DE SETUBAL 
VINS DOUX INSULAIRES – SÉDUISANTS ET RECHERCHÉS!

Ces deux joyaux de la viticulture sont moins célèbres que leur 
grand frère, le porto, avec lequel ils forment le trio des grands 
vins moelleux portugais. L’île de Madère, située dans l’Atlan-
tique, et la presqu’île de Setubal nous offrent des vins doux à 
l’expression diverse et variée. Tout comme le porto, ils sont pro-
duits selon la méthode classique consistant à stopper la fermen-
tation par l’ajout d’eau-de-vie. Un vieillissement lent et de qualité 
permet de produire des vins complexes d’une grande intensité 
qui harmonisent superbement avec le chocolat au nougat ou le 
fromage bleu.

*Offre (TVA 7,7% incl.) valable jusqu’au 28.2.2019

Alambre Moscatel de Setúbal 
DOC Setúbal 20 Anos
José Maria da Fonseca
75 cl | 39.–* au lieu de 44.–

Alambre Moscatel de Setúbal DOC 
Setúbal
José Maria da Fonseca
75 cl | 12.90* au lieu de 15.80
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Madeira Sercial Vintage 1971
Henriques & Henriques
75 cl | 395.–

AGUARDENTE 
DU PORTUGAL

Aguardente Vinic Velha DOC Lourinhã
Esporão
70 cl | 159.–

Le Français a son cognac, l’Espagnol son brandy, xérès ou 
manzanilla. Le Portugais, lui, c’est l’aguardente. Cette eau-de-vie 
est à la base de toutes les autres et se range parmi les distillats 
les plus fins. Cette aguardente est issue du remarquable terroir 
de Lourinhã. C’est un assemblage de tália, de malvasia rei, 
d’alicante branco et de boal, tous des cépages endémiques. Après 
la fermentation alcoolique, le vin est distillé en continu dans un 
alambic à colonne chauffé à feu nu. Le distillat est vieilli en chais 
souterrains, sous fûts de chêne et de châtaigniers portugais ou 
français. 

Aucune eau-de-vie ne peut être embouteillée avant d’avoir atteint 
ses quinze ans d’âge minimal. On attend généralement encore 
quelques années de plus jusqu’à ce que le nectar atteigne une 
parfaite maturité. Le nez évolue sur des arômes subtils et com-
plexes de fruits secs et de noix entremêlés de notes vanillées et 
florales. En bouche, le corps est bien charpenté, léger et 
souple, déployant des tonalités fruitées et épicées.


