COCKTAILS

GESCHUTTELT ODER GERUHRT"F

THE HESS COLLECTION

BEST OF

GENUSS IM FLUSS

GRILL & CHILL

DIE PERFEKTEN GRILL-WEI.NE

-~ SWISSMADE

WEIN VON DAHEIM

Jorge Roquette mit seinen Sohnen
Tomas und Miguel, Quinta do Crasto




Impressum

LIQUID #8 Juli/August 2018 | Redaktion: Paul Ullrich AG

Konzept: four. Werbeagentur AG | Gestaltung: Paul Ullrich AG

lllustration: Claudia Meitert | Text: Christ Kommunikation AG

Lektorat: Comtexto | Ubersetzung: Claire Mohn

Druckerei: Multicolor Print AG

Testimonial Titelseite: Jorge Roquette mit seinen Séhnen Tomdas und Miguel,
Quinta do Crasto

Fiir eine personliche Beratung
besuchen Sie bitte eines

unserer Fachgeschifte:

Talacker 30 in Zurich
Schneidergasse 27 in Basel
Laufenstrasse 16 in Basel

Untere Rebgasse 18 in Basel
Kramgasse 45 in Bern

Felsenkeller Hohle Gasse 4 in Bern

Fir Bestellungen:
061 338 90 90

Schneidergasse i Basel

2 ULLRICH.CH

LIQUID #8: 16 Seiten Sommerfreude fur Sie!

Liebe Sonnenanbeterinnen, Wasserratten, Hobbygartner und Genussmenschen

Ob ZUrichsee, Rhein oder Aare: Mit unseren Gin-SchwimmflUgeli sind Sie bestens
fur den Sprung ins erfrischende Wasser gerustet. Das dazu passende

Tonic konnen Sie jetzt mit gutem Gewissen geniessen, denn neu gibt es mit
Refreshingly Light das erste Fever-Tree mit weniger Kalorien. Weil wir

hoffen, dass im Juli und August stets die Sonne scheint, finden Sie auf der

Seite 12 einfach zu mixende Sommercocktails fur Terrasse, Garten oder
Campingplatz. Prost.

Manuel Gomes geht nach 35 Jahren Weinhandel in Pension und legt sein
Lebenswerk, das beste Angebot portugiesischer Weine in der Schweiz, in unsere
Hande. Wir haben mit ihm alle Produzenten besucht — wahrhaftig beein-
druckend, was uns gezeigt wurde. Portugals Weine gehoren zur Weltspitze,
haben ihre Identitat mit all den autochthonen Rebsorten behalten und

glanzen mit tollem Preis-Genuss-Verhaltnis. Degustieren Sie mit uns am
28.9.2018 in Basel (siehe Seite 5).

Da unser Rockstar-Winzer Charles Smith die Kultweinlinie Kung Fu Girl Riesling,
Chardonnay Eve, Boom Boom Syrah, Chateau Smith und Merlot Velvet Devil

fur sage und schreibe 120 Mio. $ an den Weingiganten Constellation verkaufte
und wir mit so grossen Firmen nichts am Hut haben, entschlossen wir uns,
diese Weine auszulisten. Und mit den kalifornischen Weinen des Berner Pioniers
Donald Hess haben wir den perfekten Ersatz gefunden.

Warum stellen wir Ihnen Zalto-Glaser vor? — Ganz einfach: Sie sind halb so
schwer wie industriell erzeugte Glaser, halb so teuer wie andere mundgeblasene
und erst noch geschirrspulertauglich.

Feiern Sie am 1. August mit Schweizer Weinen. Wussten Sie, dass wir mit Gialdi,
Bovard, Rouvinez, Cornulus, Fromm, Obrecht, Jost & Ziereisen und vielen
anderen die besten Produzenten der Schweiz im Sortiment fuhren?

Jou fr,

Ihr Urs Ullrich & Team

Jetzt einloggen und einfach bestellen:
ullrich.ch

© /PaulUllrichAG/

200 YEARS AROMATIC BITTERS

In jeder Kiiche braucht es Salz, so wie es in jeder Bar Peychaud’s
braucht. Schon im frithen 19. Jahrhundert machte
Antoine Amédée Peychaud ein Familienrezept fiir Bitter in New Orleans
popular. Der Sohn von Einwanderern aus Haiti tiiftelte in seiner
Apotheke mit Krautern herum und entwickelte sie zum Peychaud’s
weiter. Die hochwertigen Krauter machen den Peychaud’s
zur perfekten Zutat fiir den Sazerac.
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Aromatic Cocktail Bitters L i
Peychaud’s
14,8c¢l | 35% | 17.50

Mit einer Orangenzeste dekorieren.
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REFRESHINGLY LIGHT

Kostlich knackig: Das Fever-Tree Refreshingly Light Tonic Water ist
weltweit das erste kalorienreduzierte Tonic mit ausschliesslich
natiirlichem Chinin sowie Zitrus- und Pflanzenaromen. Das weiche
Quellwasser als Basis wird mit Fruchtzucker gesiisst, darum
enthalt es 58 % weniger Kalorien als herkommliches Tonic.
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L Refreshingly Light Tonic Water
Fever-Tree

i - 20cl 1 1.72 (4x 20cl 6.90)
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Dao DOC Munda Touriga Nacional
2012

Quinta do Mondego

Mit einem Abschluss in Mikrobiologie
kam Joana Cunha zurlick ins Familien-
weingut und managt heute die

70 ha. Der 100%-ige Touriga Nacional
wird fir 18 Monate in franzésischen
Fassern ausgebaut und hat Aromen
von Veilchen, frischen Beeren und
Pflaumen. Passt sehr gut zu Wild oder
auch cremigem Kase.

75cl | 23.60* statt 29.50

Alentejano DOC Dom Rafael 2014
Mouchao

Dom Rafael ist benannt nach einem
der Grunder des Weinguts vor

100 Jahren. 1990 wurde der Wein das
erste Mal produziert. Die Assemblage
aus Alicante Bouschet, Trincadeira und
Aragonez lagert zwolf Monate im

Fass und dann noch sechs Monate in
der Flasche. Ein frischer, wilrziger
Wein mit einem robusten Korper.

75cl | 10.-* statt 12.50

4 ULLRICH.CH

Alentejo DOC Reserva branco 2016
Esporao

Der Klassiker unter den weissen
Alentejo-Weinen. Die drei verschiede-
nen Rebsorten (Antao Vaz, Arinto,
Roupeiro) werden am frilhen Morgen
separat gelesen und dann flr sechs
Monate im Fass auf der Hefe ausge-
baut. Der Stein auf dem Etikett steht
auch fur die mineralischen Noten

im Wein, zusammen mit frischen Zitrus-
noten.

75c¢l | 14.-* statt 17.50

V. R. Peninsula de Setiibal Periquita
Reserva 2016

José Maria da Fonseca

Auf der SetUbal-Halbinsel in der Nahe
von Lissabon liegt dieses historische
Weingut. Bereits 1860, als es von José
Maria da Fonseca gegriindet wurde,
war es fUr die autochthonen Rebsorten
berlhmt. Ein tiefroter Wein mit vollem
Korper und Aromen von reifen Blau-
beeren und Cassis sowie etwas Pfeffer
und Holznoten.

75c¢l | 13.20* statt 16.50

Alentejo Colheita DOC 2015

Esporao

Dieser Wein wird ausschliesslich aus
biologischen Trauben gemacht.

Ein eher internationaler Stil mit Caber-
net Sauvignon und Touriga Franca,

die sechs Monate in Zementtanks gela-
gert werden. Der erste Eindruck,

den das Bouquet vermittelt, ist mehr
wurzig als fruchtig: Kakao, reife Pflau-
men und Schokolade. Warm und weich,
aber nicht Uppig.

75cl | 12.—* statt 15.—

Bairrada DOC Grande Vadio 2012
Vadio

Das Weingut wurde in der Bairrada-
Region gegriindet, speziell, um die
alten Rebsorten zu erhalten. 18 Mo-
nate wird der Wein im Fass ausgebaut
und ruht danach nochmal 18 Monate
in der Flasche, daher ist er auch be-
reits gut zuganglich. Elegant mit Noten
von Erdbeeren, Zedern und etwas
Pfeffer, mit einem feinen Gerbstoff.
75c¢l | 27.—* statt 30.50

150cl | 65.—* statt 75.—

Alentejo Reserva DOC 2015

Esporao

Der erste Wein, der 1985 auf Esporao
gemacht wurde, das Etikett wurde
zusammen mit dem Kiinstler Pedro

A. H. Paixao gestaltet. Dieser Wein
braucht keinen Anlauf, sondern be-
schaftigt gleich die Sinne. Dies vor
allem durch die reife Frucht, durch das
reiche Parfum und den Ausbau im
Holz, der sich bereits wunderbar mit
den Aromen verbunden hat.

75cl | 17.20* statt 21.50

150cl | 44.-* statt 55.—

Douro DOC Minas 2016

Quinta dos Murcas

Dieses Weingut gehort auch zur
Esporao-Familie und liegt im Zentrum
des Dourotals. Speziell sind die acht
verschiedenen Terroirs im Rebberg,
aufgrund von verschiedenen Hohen,
Boden und Mikroklimata. Der Duft reifer
Himbeeren fallt als erstes auf, dann
kommen Gartenbeeren und florale
Noten dazu. Sie sind auch im dichten
Abgang enthalten, der mit Kakao endet.
75c¢l 1 15.60* statt 19.50

V. R. Alentejano Alento Reserva 2013
Adega do Monte Branco

2004 hat Luis Louro, nach einem
Praktikum im Sonoma Valley (Kalifor-
nien), dieses Weingut gegrlindet. Die
Bdden sind von Glimmerschiefer und
Ton gepragt. Der Wein daraus besitzt
ein diskretes Bouquet von Holunder
und Cassis mit einer feinen Tabaknote,
die sich noch vor der Frucht entwickelt.
75cl | 11.60* statt 14.50

Douro DOC Risu do Isaac 2014
Quinta do Isaac

Die Assemblage aus Touriga Nacional,
Touriga Franca und Tinta Amarela

wird fir 60 Tage mazeriert und danach
18 Monate in franzésischen 500-I-
Eichenfassern ausgebaut. Obwohl sich
das Bouquet am Anfang zurlickhalt,
wirkt es einladend und offeriert eine
Vielzahl von Eindriicken. Dazu ge-
héren Cassis- und Brombeeraromen
und feine Vanille.

75c¢l | 23.20* statt 29.—

150cl | 48.-* statt 60.—

V. R. Alentejano Vinha do Mouro 2014
Quinta do Mouro

Auf 27 ha baut Miguel Louro verschie-
denste Rebsorten an. Die Assemblage
wird fir 14 Monate in 300--Fassern
aus portugiesischer und franzésischer
Eiche ausgebaut, 50% davon neu.

Rein und klar definieren Cassis- und
Brombeeraromen das schone, essen-
zielle Bouquet. Sehr reife, dichte Frucht
und intensiver Schokoladegeschmack
dominieren bis in den Nachgeschmack.
75cl | 11.20* statt 14.—

Vinho Verde DOC Alvarinho 2016
Quinta de Alderiz

Die Albarinho-Reben wachsen im obe-
ren Teil des Minho-Gebiets und haben
die typischen Zitrus- und Apfelnoten,
ausbalanciert durch eine mineralische
Struktur. Ein frischer Weisswein,

ideal fur den Sommer auf der Terrasse
oder zu einem Fisch.

75cl 1 12.80* statt 16.—

V. R. Alentejano Malhadinha branco
2015

Herdade da Malhadinha Nova
Zwischen den Reben kann man auch
kleine, schwarze Schweine finden,
die den Boden um die Reben perfekt
unterhalten. Dieser Weisswein ist
eine Assemblage aus Arinto, Viognier,
Alvarinho und Chardonnay. Hinter

der vollen, attraktiven Frucht sorgen
schéne Zitrus- und mineralische
Noten fur den frischen Ausgleich.
Zusatzliche fruchtige, aber auch herbe
Facetten erhdhen die Komplexitat.
75cl | 22.40* statt 28.—

Douro DOC Crasto Superior 2015
Quinta do Crasto
Crasto ist einer der grossen Namen

im Dourotal und dessen Namen kommt

von «castrum», was fir romische
Festung steht. Der Wein kommt vom

oberen Douro und der 2015er-Jahrgang

steht mit seiner grosszlgigen Frucht,
Frische und natlrlichen Eleganz ganz
oben.

75cl 1 17.20* statt 21.50

*Angebot (inkl. 7,7% MwSt.) giiltig bis 31.8.2018

Robert Parker

V. R. Alentejano Malhadinha 2014
Herdade da Malhadinha Nova

Seit 1998 bewirtschaftet die Familie
Soares das Weingut im Herzen

von Baixo Alentejo. Der Schieferboden
ergibt starke Weine mit weichem
Korper sowie Noten von Cassis, Brom-
beeren und Réstaromen. Perfekt flir
ein schones Stlick Entrecote auf dem
Grill.

75cl | 37.60* statt 47.—

Douro DOC Crasto branco 2016/17
Quinta do Crasto
Ein Weisswein aus dem Dourotal ist

eine Uberraschung wert. Die autochtho-

nen Rebsorten Gouveio, Viosinho

und Rabigato ergeben einen frischen
Weisswein, mit Noten von Grapefruit,
Limetten und Orangenbliten. Kraftig

genug, um auch mit Geflligel oder Kalb-

fleisch kombiniert werden zu kdnnen.
75cl | 12.-* statt 15.—

Manuel Gomes geht nach 35
Jahren Weinhandel in Pension
und legt sein Lebenswerk, das
beste Angebot portugiesischer
Weine in der Schweiz, in
unsere Hande. Wir haben mit
ihm alle Produzenten

besucht — wahrhaftig beein-
druckend, was uns gezeigt
wurde. Portugals Weine
gehoren zur Weltspitze,

haben ihre Identitiat mit all
den autochthonen Reb-

sorten behalten und glanzen
mit tollem Preis-Genuss-
Verhaltnis. Entdecken Sie iiber
200 der besten Weine
Portugals in unserem
Sortiment.

Degustation Gomes Weine

Freitag, 28.9,17-21 Uhr, Basel

Kpmmen Sie vorbei und degustieren

Sie im Ladenlokal an der Laufenstrasse
das Beste aus Portugal. Unsere Pro-
duz.enFen zeigen lhnen die Vielfalt der por-
EugleSIschen Rebsorten von Vinho Verde
Uber das Dourotal bis nach Alentejo

Details unter ullrich.ch/events

Robert Parker
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Porto Vintage 2014/15

Quinta do Crasto

Dieser Jahrgangs-Portwein wird noch
mit den Flssen gestampft und danach
unfiltriert abgefullt. Schéne, dunkle
Beerenaromatik mit einem langanhal-
tenden Abgang — eine Explosion von
Komplexitat. Entweder mit einem Scho-
koladenmousse trinken oder einfach so
geniessen.

37,5c¢l | 25.50* statt 32.—

75cl | 52.—* statt 65.—
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Barbaresco DOCG Boito 2013 BIO
Rizzi

Aussergewohnliche Rosen-, Tabak-,
Minze- und Pfeffernoten, reiche
Tannine, kraftiger, aber harmonischer
Abgang. Dieser Nebbiolo ist unser
Geheimtipp und die handgemalten
Etiketten sind einzigartig.

75c¢l | 49.—* statt 61.—

Rueda DO Condesa Eylo Verdejo 2016
Bodegas Val de Vid

Bodegas Eylo bewirtschaftet 20 ha im
Herzen von Rueda. Dieser Verdejo
wird flr acht Stunden auf den Trauben-
hauten mazeriert, was ihm Frucht-
noten von Birne und Apfel verleinht, dazu
florale Aromen von weissen Bluten.

Ein frischer, eleganter Weisswein, der
von Mundus Vini zum besten Rueda
gewahlt wurde.

75cl | 10.50* statt 12.50

6 ULLRICH.CH
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Costa Toscana IGT Vermentino Obizzo
2017

Donna Olimpia

Der Name Obizzo kommt von einer
blonden Figur in der Gottlichen Komo-
die von Dante Alighieri. Der 100 %
Vermentino wird in Stahltanks vergart
und flinf Monate auf den Hefen
ausgebaut

75cl | 13.50* statt 15.90

Griiner Veltliner DAC Senftenberger
Piri 2016

Nigl

Delikate Pfirsicharomen mit einer fri-

schen Mineralitat pragen diesen Wein.

Frisch, fruchtig und mineralisch —
dieser Griine Veltliner gefallt. Senften-
berger Piri steht fir drei Stidhange
mit Schieferbdéden im Kremstal, nord-
westlich von Wien.

75cl | 15.50* statt 18.50
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CADUFF’s
WINE LOFT

\' Bei allen Barbarescos und Barolos ist es wie im Burgund: Nur der

Produzent ist wichtig! Rizzi gehort zu den Besten! Der Jahrgang
2013 ist einer der besten Barbaresco-Jahrgange. Betérende Nase
nach Piemont-Kirschen, roten Pflaumen, Berghimbeeren, leichte
Anflige von Eukalyptus, etwas Felchlin-Schokolade vermischt mit
Zedernholz und samtig weichen Tanninen, guter Kérper mit

viel Stoff und saftiger reifer Saure. Trotz dieser Kraft ist er immer
noch tanzerisch elegant, so muss ein Barbaresco sein! Zu ge-

fulltem Rebhuhn, auf einem Artischocken-Risotto, zu Brasato-Ravi-

oli, Fassone-Rindsentrecote, Triffelpasta oder auch einfach zu
Fiocchetto-Rohschinken oder einem Castelmagno-Kase ist er ein
idealer Begleiter. Mir lauft jetzt schon das Wasser im Mund

zusammen! Viel Vergnlgen!

f/zﬂ

Beat Caduff
Caduff’s Wine Loft

Susumaniello Puglia IGP Verso Sud
2016

1 Pastini

| Pastini fokussiert sich auf autoch-
thone Rebsorten aus Apulien. Darunter
ist auch der Susumaniello, im lo-

kalen Dialekt «Esel», da die Reben sehr
viele Trauben tragen konnen. Mit den
vielschichtigen Fruchtaromen und den
sanften Tanninen passt dieser Rot-
wein sogar zu grilliertem Fisch.

75cl | 13.50* statt 16.50

* Angebot (inkl. 7,7% MwSt.) giiltig bis 31.8.2018

SUMMER WINES, 2 QI

Rose Gold Spumante brut

Bottega Spa

Dieser Schaumwein wird zu 100% aus
Pinot Noir gemacht und hat schone
Aromen von Kirschen und Erdbeeren.
Die Flasche leuchtet so schon,

da sie mit der gleichen Methode wie
Autos lackiert wird. Ein Muss fiir
den Sommer.

20cl | 5.20* statt 6.50

75cl | 19.90* statt 24.90

va o Y AN

“{/DREAMING

THE HESS COLLECTION

Swiss wine made in California:

Der Schweizer Pionier im Napa Valley, Donald Hess, pachtete 1978 50 Hektaren
Rebberge am Mount Veeder und eine Kellerei. So beginnt die erfolgreiche
Geschichte der Hess Collection Winery. Vieles probierte man tiber die Jahre hin-
weg einfach aus — Traubensorten, Vinifikationsmethoden ... — auch'wenn das
Umfeld zweifelte. Heute produziert der Familienbetrieb natiirliche Weine natur-
nah. Seine 30. Ernte nahm er zum Anlass, die Qualitiat der Weine noch einmal zu
heben und die biologische Bepflanzung sowie Bewirtschaftung der Weinberge
zu intensivieren.

HESS

SELECT

SELECT

CABERNE [ :
BER = TRE‘D 2014

Hess Select Chardonnay 2016

Hess Collection

Monterey ist wie gemacht fiir Char-
donnay. Die Reben in der Nahe der kali-
fornischen Klste ergeben einen
frischen Weisswein mit Aromen von
Golden Delicious sowie mit Grape-

fruit und Zitronen. Im Gaumen dann mit
leichten Réstaromen und Vanillenoten.
Perfekt auch zu einem Curry.

75cl | 16.50* statt 19.90

Hess Collection Chardonnay 2016
Hess Collection

Dieser Wein kommt vom Su'skol-
Rebberg im Napa Valley, in der Nahe
der San Pablo Bay. Su’skol war

der Name der Ureinwohner in dieser
Gegend. Ein intensiver Chardonnay
mit Aromen von reifen Pfirsichen und
Mirabellen sowie Vanille. Ein kleiner
Teil wird im Barrique ausgebaut und
gibt dem Wein Fiille.

75cl | 23.-* statt 28.30

Hess Select Sauvignon blanc 2016
Hess Collection

Die typische Stachelbeeren- und Grape-
fruitaromatik von Sauvignon blanc.

Ein junger, frischer Weisswein, der die-
sen Sommer auf keiner Terrasse
fehlen darf. Die Balance zwischen
Saure und exotischen Fruchtaro-

men macht diesen Wein ideal fur salzig-
stisse Mischungen, wie in Prosciutto
eingewickelte, grillierte Pfirsiche. Man
kann den Sommer férmlich riechen.
75cl | 16.50* statt 19.90

Hess Collection Allomi

Cabernet Sauvignon 2015

Hess Collection

Der Rebberg Allomi wird nachhaltig
bearbeitet und ergibt einen Cabernet
Sauvignon in seiner ganzen Komplexi-
tat. Auf 35 verschiedenen Abschnitten
werden sechs verschiedene Caber-
net-Sauvignon-Klone angebaut. Aromen
von Johannisbeeren und Brombeeren
vermischen sich mit integrierten Tanni-
nen und einem samtenen Mundgefihl.
75cl | 28.-* statt 34.60

Hess Select Cabernet Sauvignon 2015
Hess Collection

Die Trauben kommen von zwei Reb-
bergen im Napa Valley und Lake
County. Sie ergeben einen mittelkrafti-
gen Wein mit Aromen von Kirschen,
Himbeeren sowie einem Hauch von
Zedernholz und Vanille.

75c¢l | 17.-* statt 20.90

Hess Collection Mount Vedeer
Cabernet Sauvignon 2013/14

Hess Collection

Die Rebberge des Mount Vedeer ge-
horen zu den héchstgelegenen in Napa
Valley und ergeben einen wunder-
baren eleganten Wein. Der Cabernet
Sauvignon bringt Noten von Kirschen
und Himbeeren und nur ein kleiner Teil
Malbec bringt die Schokoladen-

noten und die schon eingebundene
Eichenaromatik hervor.

75cl | 48.-* statt 57.20

Hess Select Treo 2014

Hess Collection

Flr einmal eine Assemblage aus dem
Hause Hess. Treo steht fiir die drei
Schopfer dieses Weines: Donald Hess,
sein Schwiegersohn Timothy und
Dave Guffy, Direktor des Weinkellers.
Petite Sirah gibt die Struktur vor,
Syrah die Wirzigkeit, Zinfandel und
Malbec die Frucht und Merlot die
Trinkfreudigkeit. Grosser Wein flr
einen kleinen Preis.

75cl | 17.-* statt 20.90

Degustation Ubersee

Freitag, 31.8,17-21 Uhr, Basel
Qegustieren Sie 40 Weine von Washington
b.|s Argentinien. Vergleichen Sie

die Weine vom Schweizer Weinpionier
Donald Hess mit den ausgefallenen
Fla§chen von Rockstar-Winzer Charles
S{‘mth. Oder wie ware es mit den
héchsten Rebbergen in Argentinien?

Details unter ullrich.ch/events
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Single Malt Grand Vintage 1989
Glenmorangie
70cl 1 43% | 679.— —
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Refreshingly Light Tonic Water

4er-Pack
Fever-Tree — —_— Single Malt Yoichi Rum Cask Finish
4x 20cl | 6.90 ; a Nikka
» : 70cl |1 46% | 214.-
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Aromatic Tonic Water

B P A o 4er-Pack
- Fever-Tree

FEVER-TREE 4x 20cl | 7.20 Ab August erhaltlich

AROMATI (¥

TO N IC Vermouth de Forcalquier
Dist. et Dom. de Provence
WATER 75011 18% | 33~
e — $4ET
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Blended Malt Whisky
«The E&K» Fusion
Adelphi

70cl 1 57,8% | 179.-

Single Malt Sherry Cask Adelphi
Cask Strength 10 Jahre 2007
Glenallachie

70cl 1 64,7% 1 109.—

Brisaan;

Single Malt Sherry Wood Adelphi Cask
Strength 11 Jahre 2006

Breath of Speyside

70cl 158,1% | 114.-

Blended Malt Whisky
«The Brisbane» Fusion
Adelphi

70cl 1 57,5% | 228.—

Vermouth Vaniglia
del Professore
75¢l118% | 41.—

Vermouth Jamaican Rum Cask Finish
del Professore
50cl | 18% | 99.—

Vermouth Islay Whisky Cask Finish
del Professore
75cl 1 18,8% | 129.-

\ermou ¢, S
DEL PROE '

thiE
wermmtth i Bl
Wl T

DEL PROFESSORE

JIMAICAN RUM CASK. FINSH

e i e |
0 Er |42 )

_ Vermouth —
DEL PROFESSORE
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Single Malt Miyagikyo Rum

Cask Finish Licorera Ancho Reyes y CIA Sixto S
Nikka 70¢l 1 40% | 54.— 75¢l | 65.~ Z = mii
70cl 1 46% | 214.— Absinthe I — N = EE
Matte [ EE;

50cl 1 52% | 49.— LN

e —e
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Ancho Reyes Chile Liqueur

Chardonnay Sixto Uncovered 2015

Graubiinden AOC Monolith Pinot Noir

Dolcetto di Diano d’Alba DOC 2016
Costa Fiore 2015 Obrecht
Blauer Spatburgunder Talrain 2014 Claudio Alario 75cl | 54.—
Ziereisen 75c¢l 119.80
75cl | 28.-

Summer Gin Pack

nginious!

Rosa Schwimmfllgel-Tasche,

1 Flasche nginious! Summer Gin

+ 2 Mediterranean Tonic Fever-Tree.
42% 1 62.60
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Dry Gin Hemp Edition
Rheinbrand
50cl 1 40% | 52.-

Champagne Grand Cru Cuvée
Mycorhize

De Sousa

75c¢l | 74.-
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Chardonnay

Piedra del Sol 2017
Casa de Piedra
75cl 1 18.50
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Vinum

18.5/20

Eisform 1 Kugel
Brockmans
4.-

Prosecco DOC brut bio
Le Contesse
75cl | 14.80

o
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Rilhrstabchen
Brockmans
19.50

Gold Prosecco DOC Spumante brut
Bottega Spa

20cl 1 6.50

75cl | 24.90

WA

Terra Alta DO Benufet 2017
Heréncia Altés
75cl | 14.80

El Jefe Tempranillo 2015
K Vintners
75cl | 65.—

f-_;;fﬁhl] ES

Aperitif alkoholfrei
Pacific
100cl | 14.90

e

Terra Alta DO Cupatge 2017
sl | DEUX FRERES

Rhum Trés Vieux Multimillésime Heréncia Altés

JM

Rhum Vieux VO
LM
70cl 1 43% | 53.—

Deux Fréres
70cl 1 43% | 74.90

75¢l | 11.- 2
—_—
70cl 142,5% | 89.— -
fis = i
ki Terra Alta DO Garnatxa Blanca 2017
i Dry Gin Heréncia Altés
[ 1= [— ;

75cl | 11.-

Angebot (inkl. 7,7 % MwSt.) giltig bis 31.8.2018
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THE STORY

Im Hafen von Marseille landeten
friher die-exotischen Gewdirze und
Kréuter, die Uber den Seeweg

nach Europa kamen. Henri Bardouin
nahm das traditionelle Bitter=

Rezept und erganzte es mit diesen
damals sehr teuren und schwer
erhaltlichen Exoten. Die Distillerie
wurde 1898 gegrundet und liegt

in Forcalquier, mitten in der Provence.
Hier war die Herstellung von Medizin
auf Krauterbasis schon lange bekannt.
Dennoch brauchte es viele Jahre
Entwicklungsarbeit, bis die 65 be-
kannten und 21 geheimen Botanicals
zusammen waren. Henri Bardouin
kann pur als Digestif oder als Cocktail
getrunken werden.

Jean & Yves, Meisterbrenner

HENRI

BARDOUIN
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ES BENOTIGT JAHRE, UM ALLE GEHEIMNISSE
DES HANDGEMACHTEN PASTIS WEITERZUGEBEN

SUMMERTIME

by Damien Gillet von
Chalet d’Adrian, Verbier

Damien Gillet hat einen neuen Cocktail kreiert
und das Rezept speziell auf das Aromenprofil
des Rin Quin Quin abgestimmt.

5cl Apéritif de PEches Rin Quin Quin

{85 cl del Professore Wermut

0,75cl Monin Holundersirup

1cl Limettensaft

6 frische Basilikumblatter

2 frische Erdbeeren
Premium Indian Tonic Fever-Tree
Eiswdirfel

Die frischen Basilikumblatter im Boden eines Weinglases mit
einem Mischl6ffel ausdriicken, die frischen Erdbeeren

und Eiswurfel dazugeben, Rin Quin Quin, del Professore Wermut,
Limettensaft und Holundersirup hinzugeben, dann komplett

mit Premium Indian Tonic Fever-Tree auffiullen und abschliessend
mit einem Mischloffel umrihren.

X

Apéritif de Péches Rin Quin Quin
Dist. et Dom. de Provence
» 75cl115% | 21.40

MIXOLOGY

Foto: Andreas Zimmermann

(S

HENRI .. .
DARDOUIN w Ao

COLOMBO SPRITZ LE JARDIN D’EDEN
8cl Rin Quin Quin Orange Colombo 6l Seedlip Garden 108
i i lcl hausgemachter Gurken-
und Basilikumsirup
Limettensaft
Gurkenscheibe
Basilikumblatter
Zweig Rosmarin
Zweig Citronella
Fever-Tree Mediterranean
Zwei Orangenscheiben in ein Burgun- Tonic
derglas geben, dann Eiswurfel, Eiswirfel
Rin Quin Quin Orange Colombo, Mango-
sirup und eine halbe frische Passions-
frucht komplett mit Tonic und Prosecco
oder Champagner mischen.

Passionsfrucht
Orangenscheiben
Fever-Tree Premium
Indian Tonic
Prosecco

Eiswdrfel

Den frischen Basilikum am Boden des
Burgunderglases ausdriicken,

dann die Eiswirfel, Seedlip, Sirup und
Limettensaft hinzufligen. Mit dem
Mediterranean Tonic auffillen. Mit je
einem Zweig Rosmarin und Citronella
sowie einer Gurkenscheibe garnieren.

MEREBTINTE : ALEAOL INFUSIBNET ALEOOI
BERERI005: SUCRD, INEPEI 0N, D' J;!.-.

04108 FOR

Apéritif Orange Colombo
Dist. et Dom. de Provence
75c¢l115% | 22.80

Jetzt das How-to-do-Video dazu ansehen:
70cl | 45% | 35.50*

* Angebot (inkl. 7,7 % MwSt.) giiltig bis 31.8.2018
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TI PUNCH MARGARITA

1cl Zuckersirup 5cl

1cl Limettensaft 1,5c¢l

5cl J.M Agricole Rhum Blanc 3cl
Limettenschnitz 0,5¢l
Eis

Alle Zutaten in einen Tumbler auf Eis kaltrihren.

Espolon Tequila Blanco
Ferrand Dry Curagao Triple Sec

Limettensaft
Zuckersirup
Eis

Salz

Mit einem Limettenschnitz garnieren. Alle Zutaten kraftig auf Eis shaken und doppelt in eine Cocktailschale
ohne Eis abseihen. Den Glasrand vorher mit Salz (im Bild Rauchsalz)

garnieren.

GISELLE SPRITZ

5cl Giselle
Top Up Fever-Tree Indian Tonic oder Schaumwein
Zitronenschnitz
Eis

In einem Weinglas mit Eis und Zitrone servieren.

THE PERFECT

GLASS

Sie sind halb so schwer wie industriell erzeugte Glaser, halb
so teuer und liegen erst noch perfekt in der Hand:

Die Zalto-Glaser sind in aller Munde, denn ein mundge-
blasenes Glas lasst den Wein besser schmecken.

Durch die Dunnwandigkeit und die ausgewogene Balance liegen die Glaser perfekt
in der Hand. Nur geschickteste Glasblaser schaffen es, dieses filigrane Design

zu schaffen. Das Besondere an Zalto: Bei der Produktion wird kein Bleioxyd beigege-
ben. Das bedeutet, dass der Schmelzpunkt der Bestandteile héher, namlich

bei 1200 Grad, liegt und die Glaser sehr sorgfaltig und langsam abgekuhlt werden
mussen. Aber ohne Blei sind die Glaser splilmaschinenfest und werden nicht

trlb. Ausserdem sollen sie alltagstauglicher sein als die von anderen Erzeugern

und die Stiele nicht so zerbrechlich — also Zartheit und Eleganz gepaart mit
Zweckmassigkeit.

Karaffe No. 75
42.-* statt 54.—

Dekanter Mystique
72.-* statt 92.—

ULLRICH.CH

Dekanter Axium
63.—* statt 79.—

Champagner 2er Pack
62.-* statt 77.—

Zalto 728
Andere 136 g

Weisswein 2er Pack
62.-* statt 75.—

78¢g
142 g

CYNAR GINGER

4cl Cynar

0,5c¢l Limettensaft
Top Up Fever-Tree Ginger Beer
Eis
Minze

In einem Longdrinkglas mit Eis und etwas Minze servieren.

Universal 2er Pack
62.-* statt 77.—

120 g
150 g

Fiir Entdecker und Neugierige: Neben den klassischen Cocktail-
Rezepten gibt es immer neue Variationen mit Millionen von
Aromenkombinationen. Mal siiss, mal herb, mal fruchtig — Lust

und Laune bestimmen die Zutaten.

1-2cl Boudier Créme de Cassis de Dijon
Top Up Schaumwein oder Weisswein

In einem Champagnerglas servieren.

Bordeaux 2er Pack
64.-* statt 79.—

118¢g
178 g

VERMOUTH TONIC

5cl

Vermouth del Professore Classico
Top up Fever-Tree Indian Tonic

Zitronenzeste
Eis

In einem Longdrinkglas mit Eis und einer Zitronenzeste servieren.

Burgunder 2er Pack
64.-* statt 79.—

98 g
192¢g

* Angebot (inkl. 7,7 % MwSt.)
giiltig bis 31.8.2018
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Frauen und Manner an den Grill! Wer seine Sehnsucht nach dem
guten alten Hohlenfeuer oder zumindest einem Feuerchen in
freier Natur stillen will, kommt im Sommer auf seine Rechnung.
Ob am Wochenende oder werktags, zu Mittag oder am Abend:
Das brutzelnde Gerausch von Steaks, Wiirsten, Zucchetti oder
Kase ist beliebt. Und wer nicht unbedingt beim Bier bleiben

will: Wir empfehlen lhnen zu lhrem Grillfest die geeigneten Weine.

Barbera d’Alba DOC Le Gattere 2012
Mauro Molino

Die Geschwister Matteo und Martina
fuhren das Weingut ihrer Eltern nun
fort. Le Gattere ist ein Vorzeige-Barbera
mit Aromen von Brombeeren und etwas
Rose, mit Réstaromen von den 18 Mo-
naten in franzdsischen Eichenfassern,
zu 50 % neu.

75cl | 25.50* statt 31.50

14 ULLRICH.CH

Silvaner Der Wilde trocken 2016
Weigand

Mit gerade mal 25 Jahren hat Andi
Weigand als Kellermeister das famili-
eneigene Weingut in Franken Uber-
nommen. Jung, wild und innovativ. So
sind auch seine Weine. Silvaner ist die
lokale Rebsorte und wird hier spontan
vergoren. Das ergibt einen gehaltvollen
Wein mit Holzausbau und schéner
Struktur.

75cl | 16.90* statt 19.80

Douro DOC Quinta do Coa BIO 2015
Carm

Quinta do Cba war einer der ersten
Pflanzungen von Reben im oberen
Douro-Superior-Tal in den 60er Jahren.
Die Weine werden biologisch produziert
und dann fir acht Monate in franzo-
sischen Eichenfassern ausgebaut.
Diese Assemblage ergibt Aromen von
Waldbeeren und Gewlirzen und passt
sehr schon zu etwas scharferer Kiche,
wie auch zu Curry-Gerichten.

75cl | 14.50* statt 17.80

HECHTLBAMMNIER

T T

The Butcher Cuvée 2015

Schwarz Johann

Der Bolgheri aus Osterreich. An den
besten Lagen des Leithagebirges,
bei kiihlem Mikroklima und auf lehmi-
gen Boden produzierter Rotwein.
Zwolf Monate in zweitbelegten Bar-
riques ausgebaut. Ein stoffiger Wein,
der am besten zu Fleischgerichten
passt. 50 % Merlot, 30 % Cabernet
Sauvignon und 20 % Cabernet Franc.
Trendige Etikette.

75cl | 23.—* statt 28.—

Aglianico IGT L'Atto 2015

Cantine del Notaio

Auf dem vulkanischen Boden pflegen
die Cantine del Notaio fast nur die
traditionelle Rotweinsorte der Region,
die Aglianico del Vulture, und das nach
den Prinzipien der biodynamischen
Landwirtschaft. Intensives Rubinrot mit
wirziger Nase und feinen Tanninen.
75cl |1 12.80* statt 15.50

Priorat DOCa Les Sentius 2013

Joan Simé

Aus dem Weingut Joan Sim6 aus dem
Priorat stammt dieser Wein mit
kraftigem Holzeinsatz, aber auch krafti-
ger Wirze dahinter: von Krautern

und schwarzem Pfeffer, Schiefer, Teer
und Amarenakirsche. Am Gaumen

aus einem Guss: seidig und sinnlich,
mit nahtlos von hochwertigem Extrakt
ausgefllltem Volumen und deutlich
mineralischer Pragung; die 15 Volumen-
prozent Alkohol sind fast nicht zu
bemerken.

75cl | 20.-* statt 25.—

150cl | 59.-*

Saint-Chinian AC Cuvée 2014

Hecht & Bannier

Dieses Jahr hat Hecht & Bannier einen
Wein nur fir Paul Ullrich gemacht.
Eine Assemblage aus Syrah, Grenache
und Mourvédre, der fir 24 Monate in
grossen Holzfassern ausgebaut wird.
Dunkle Beerenaromatik mit wiirzigen
Noten und etwas Réstaromen. Saftig,
kraftig — ein Wein, bei dem man auch
gerne ein zweites Glas nimmt.

75cl 1 19.90* statt 25.—

150cl | 42.-* statt 49.50

* Angebot (inkl. 7,7 % MwSt.) glltig bis 31.8.2018

Die Schweiz als Weinland: Frither ging es um die Produktion von
Masse. Seit einiger Zeit hat sich das Qualitatsbewusstsein
durchgesetzt, und die Schweizer Winzer iibertreffen sich gegen-
seitig mit hervorragenden Weinen, von Ost bis West, von Nord

bis Siid. Hier die Perlen aus unserem Sortiment.

GIORNIC

ORO

MERLO'

@ Pinot Noir No. 1 2017
Schlossgut Bachtobel
Seit 1784 befindet sich das Weingut
in Familienbesitz. Johannes Meier,
Winzer in achter Generation, macht auf
sechs Hektaren grossartige Weine.
Um die roten Fruchtaromen nicht zu
unterdricken, wird dieser Wein fur
ca. drei Monate in gebrauchten 800-I-
Eichenfassern ausgebaut.
75cl | 18.50* statt 21.—

© Pinot Noir Le Petit 2015
Jost & Ziereisen
Thomas Jost fiihrt das Weingut zu-
sammen mit seinem ehemaligen
Chef Hanspeter Ziereisen in Riehen
bei Basel. Die beiden setzen kon-
sequent auf hohe Qualitat. Es wird auf
kiinstliche Hefe verzichtet und weder
geschont noch filtriert. Man wahnt sich
im Burgund.
75cl | 24.-* statt 28.—

«Eine grosse Firma wollte, dass
wir fiir sie Merlot mit acht
Gramm Restzucker herstellen.
Mein Kellermeister Freddy

und ich sagten, das machen

wir nicht.» Feliciano Gialdi, Winzer

e
.

obert Parker
93/100

Ultima goccia

Merlot DOC Giornico Oro 2014 (7)
Gialdi

Die mineralische Note in diesem Merlot
stammt von der nordlichen Lage

der Rebberge. Vielfaltiges Bouquet von
mittlerer Intensitat mit Fruchtnoten

von reifen Kirschen und Waldbeeren
durchzogen mit Réstaromen. Ein har-
monisch ausgewogener Wein mit reifen
Tanninen; der Abgang ist lang, herz-

haft und fruchtig zugleich. (5]
75cl | 19.50* statt 23.—

Merlot DOC Riflessi d’Epoca 2014
Brivio

Der 2014er entfaltet jetzt seinen
ganzen Charakter. Intensive Noten von
Pflaumen und Sauerkirschen mit
einer samtenen Struktur und einem
eleganten Abgang. Dank haufigem
Umziehen in verschiedene Barriques
kann der Wein ohne Schonung ab-
gefullt werden.

37,5cl | 21.50* (o)
75cl | 34.50* statt 39.50

Lavaux AOC Dézaley Grand Cru
Meédinette 2016

Bovard

Bereits in zehnter Generation produ-
ziert Louis Bovard in Cully den besten
Chasselas. Das hat ihn auf die Gault-
Millau-Liste der sechs Ikonen des
Schweizer Weins gebracht. Der St-
Saphorin zeigt eine goldige Farbe

mit opulenten Aromen von Mango und
Apfel sowie floralen Noten. Balanciert
mit einer schoner Frische. Auch als
2007er zu kaufen. Da sieht man, was @
ein grossartiger Chasselas kann.
70cl | 25.—* statt 29.—

Dialogo Bianco del Ticino DOC 2015
Cantine Ghidossi

Eine fruchtige Assemblage mit Noten

von Zitrone, Pfirsich und weissen

Bluten, die mit den Réstaromen aus

der viermonatigen Barriquevergarung
harmonieren. Ein Glas davon im

modernen Weinkeller des Weingutes ~ ¢é®
— unschlagbar!

75cl | 29.50* statt 34.50

Merlot DOC Ultima Goccia 2016
Chiodi Ascona

Ein Merlot kreiert mit Bordeaux als
Vorbild. Wiirzige Aromen mit sanf-

ten Tanninen, Brombeeren und Lakritze.
Geniessen Sie diesen Wein bis zum
letzten Tropfen.

75cl | 29.-* statt 34.—

Blanc de Noir Schiefer 2017
Obrecht

Das Weingut ist seit 160 Jahren in
Familienbesitz. Heute werden die
Rebberge in Malans und Jenins vom
Ehepaar Franziska und Christian
Obrecht bebaut. Dieser Weisswein
aus Pinot-Noir-Trauben wird spon-
tan vergoren und in Amphoren ausge-
baut. Bei solchen Weinen geht die
Sonne auf.

75cl | 22.50* statt 26.—

Blauburgunder Junior der Kleine
vom Grossen 2014/15

Winzerei zur Metzg

Patrick Thalmann hat in einer Garage
angefangen und gehort heute zu

den besten Winzern der Region Zurich.
Helle Pinot-Farbe im Glas, im Ab-
gang deutlich kraftiger, als die Farbe
verspricht. In der Nase betérende
Pinot-Frucht, helle Beeren und Unter-
holz; im Gaumen nuanciert, mine-
ralisch und lang anhaltend.

75cl 1’14 | 22.50*

75cl 1’15 | 29.50*

St-Saphorin Grand Cru Les Blassinges
2017

Piere-Luc Leyvraz

Laut Falstaff der beste Chasselas

der Schweiz. Dieser St-Saphorin Grand
Cru zeigt florale Duftnoten und hat
einen geschmeidigen Korper sowie eine
frische Saure. Man muss ihn probiert
haben.

75cl | 17.80* statt 20.90

Cornalin AOC Montibeux 2015
Domaine Rouvinez

Die Lage Clos de Montibeux befindet
sich bei Chamoson-Leytron und

die Boden sind kiesig und lehmig, da-
her perfekt bellftet. Der Cornalin
(auch Humagne Rouge genannt) ist
eine autochthone Walliser Reb-

sorte und hat wunderbare Lagerkapa-
zitaten. Wunderschone Noten von
schwarzen Kirschen, Brombeeren und
Heidelbeeren, passt zu mariniertem
Fleisch und Terrinen.

75cl | 21.50* statt 24.90
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FEVER-TREE

SUMMER SET

Fiir heisse Tage statten wir Sie mit dem Fever-Tree
Summer Set aus. Mit diesen Set sind Sie rundum
versorgt mit einer Fever-Tree- Jutetasche, 8 Tonics,
4 Go-Vino-Glaser , 2 Kilo Eis in der Kiihltasche

und ein Flaschenoéffner.
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Kaufen Sie die oben genannten Produkte zusammen
und profitieren Sie vom Summer Set** Rabatt von 40%.

Der Wert des Summer Sets ist 46.90.
**Nur in den Filialen.

Sie zahlen im Set nur

Direktions
Sabrina Goop und

ww== |hr Fever-Tree Bag
s r

WwSt.) gultig bis 31




