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Chers amoureux de soleil et d’eau, chers jardiniers amateurs et chers épicuriens,

Que vous plongiez dans le lac de Zurich, le Rhin ou l’Aare, nos brassards gon-
flables associés à notre gin vous accompagnent merveilleusement lors de tous 
vous rafraîchissements. Et désormais, vous pouvez vous ruer sur le tonic sans 
remords avec le nouveau «Refreshingly Light», le premier tonic de Fever-Tree sans 
calories ou presque. Nous espérons tous que le soleil sera au rendez-vous 
en juillet et en août. C’est la raison pour laquelle vous trouverez à la page 12 des 
cocktails estivaux faciles à faire, sur la terrasse, dans le jardin ou sur une 
aire de camping. À votre santé!

Après avoir voué 35 ans à son commerce de vins, Manuel Gomes a pris sa 
retraite et remet le meilleur assortiment de vins portugais en Suisse entre nos 
mains. Nous avons rendu visite à tous les producteurs en sa compagnie: ce 
qu’on nous a montré était vraiment impressionnant. Les vins du Portugal étaient 
parmi les meilleurs vins au monde. Ils ont préservé leur identité avec tous 
les cépages indigènes et brillent de mille feux avec un formidable rapport qualité 
prix. Venez les déguster à Bâle le 28.9.2018 (lire la page 5).

Notre vigneron et star du rock, Charles Smith, a vendu les lignes cultes du Kung 
Fu Girl (riesling), de l’Eve (chardonnay), du Boom Boom (syrah), du Château 
Smith et celle du Velvet Devil (merlot) pour pas moins de 120 millions de dollars 
à Constellation Brands, le géant du vin. De telles entreprises titanesques ne 
sont pas notre tasse de thé. Nous avons donc décidé de retirer ces vins de notre 
assortiment. Les vins californiens du pionnier bernois Donald Hess prennent 
magnifiquement le relais.

Nous vous proposons les verres de Zalto. Pourquoi? C’est simple: ils pèsent mo-
itié moins que les verres fabriqués de manière industrielle, coûtent moitié moins 
que les autres verres soufflés à la bouche, et en plus, ils se lavent en machine!

Célébrez le premier août avec des vins suisses. Saviez-vous qu’avec Gialdi, 
Bovard, Rouvinez, Cornulus, Fromm, Obrecht et Jost & Ziereisen pour 
ne citer qu’eux, nous vous proposons les meilleurs producteurs de Suisse?

Votre Urs Ullrich & son équipe

LIQUID #8: 16 pages pour que vous passiez le plus 
       beau des étés!
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Pour des conseils personnalisés,
rendez-vous dans l’une de  
nos filiales:
Talacker 30 à Zurich
Schneidergasse 27 à Bâle
Laufenstrasse 16 à Bâle
Untere Rebgasse 18 à Bâle
Kramgasse 45 à Berne
Felsenkeller Hohle Gasse 4 à Berne

Pour commander:
061 338 90 90

La Schneidergasse à Bâle

Connectez-vous et commandez facilement:  
ullrich.ch

/PaulUllrichAG/
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58 %
DE CALORIES 

EN MOINS

Refreshingly Light Tonic Water
Fever-Tree
20 cl | 1.72 (4x 20cl 6.90)

REFRESHINGLY LIGHT 
Délicieusement croquant: le «Refreshingly Light Tonic Water» est le 

premier tonic au monde à la fois sans ingrédients artificiels 
et pauvre en calories. Il associe de la quinine naturelle à des agrumes 

et aux arômes de substances végétales aromatiques. Sa base? 
De l’eau douce de source, sucrée avec du fructose. Il a de ce fait 

58 % de calories en moins qu’un tonic habituel.

200 YEARS AROMATIC BITTERS
Toutes les cuisines ont besoin de sel et tous les bars ont besoin de 

Peychaud’s. Antoine Amédée Peychaud a popularisé son 
aromatic bitter dès le début du XIXe siècle à la Nouvelle-Orléans. 

Fils d’immigrés de Haïti, pharmacien et amateur de cocktails, 
il expérimenta avec les herbes et les plantes aromatiques et créa 

son Peychaud’s. Les botaniques de haute qualité en font 
l’ingrédient parfait pour le Sazerac.

SAZERAC

5 cl  de bourbon ou  
  de Rye Whisky
0,5 cl  de sirop de sucre 
1-2 dash de Peychaud’s Aromatic 
  Cocktail Bitters
1 dash  d’absinthe
  Zeste d’orange
  Glaçons

Mélangez tous les ingrédients, à froid,
sur des glaçons, dans un verre 
à mélange et versez dans un verre à 
whisky en filtrant, sans les glaçons. 
Décorez le tout avec un zeste d’orange.

Aromatic Cocktail Bitters
Peychaud’s
14,8 cl | 35 % | 17.50



Bairrada DOC Grande Vadio 2012
Vadio
Le vignoble a été fondé en pleine ré-
gion de Bairrada afin d’y préserver 
les vieux cépages. Ce vin est élevé dix-
huit mois en barriques puis vieillit 
encore autant de temps en bouteille. 
Il est donc déjà bien accessible. 
Élégant, avec des notes de fraises, 
de cèdre et un soupçon de poivre. 
Ses tannins sont raffinés.
75 cl | 27.–* au lieu de 30.50
150 cl | 65.–* au lieu de 75.–

Alentejano DOC Dom Rafael 2014
Mouchão
Le Dom Rafael tient son nom d’un des 
fondateurs du domaine, établi il y a 
un siècle. C’est en 1990 que ce nectar 
a été produit pour la première fois. 
L’assemblage d’alicante bouschet, de 
trinca-deira et d’aragonez repose 
douze mois sous fût, puis vieillit six 
autres mois en bouteille. Un vin 
frais, épicé, au corps bien trempé. 
75 cl | 10.–* au lieu de 12.50

V. R. Península de Setúbal Periquita 
Reserva 2016
José Maria da Fonseca
Ce vignoble est situé sur la presqu’île 
de Setúbal, à proximité de Lisbonne. 
Célèbre pour ses variétés indigènes, il 
a été fondé en 1860 par Jose Maria 
da Fonseca. Une robe d’un rouge pro-
fond, un corps ample et des arômes 
de myrtilles mûres et de cassis, de poi-
vre et des notes boisées.
75 cl | 13.20* au lieu de 16.50

Dão DOC Munda Touriga Nacional 
2012
Quinta do Mondego
Joana Cunha a rejoint le domaine viti-
cole familial un diplôme de microbio-
logie en poche. Elle dirige aujourd’hui 
les 70 hectares. Ce monocépage, 
100 % touriga nacional, est élevé dix-
huit mois en fûts français et dévoile 
des arômes de violettes, de baies 
fraîches et de prunes. Il s’accorde très 
bien avec le gibier.
75 cl | 23.60* au lieu de 29.50

Porto Vintage 2014/15
Quinta do Crasto
Ce porto millésimé est encore foulé 
aux pieds et mis en bouteille sans 
filtrage. Une belle palette aromatique 
sur les baies noires. Une fin de bou-
che toute en longueur, une véritable ex-
plosion de complexité. À savourer 
avec une mousse au chocolat ou seul.
37,5 cl | 25.50* au lieu de 32.–
75 cl | 52.–* au lieu de 65.–

Vinho Verde DOC Alvarinho 2016
Quinta de Alderiz
Les vignes d’albarinho poussent sur 
la partie la plus élevée de la région de 
Minho et dévoilent des notes typiques 
d’agrumes et de pommes. Sa structure 
minérale lui offre un bel équilibre. 
Un vin blanc frais, idéal pour l’été sur 
la terrasse et avec le poisson.
75 cl | 12.80* au lieu de 16.–

Douro DOC Risu do Isaac 2014
Quinta do Isaac
L’assemblage de touriga naciona, de 
touriga franca et de tinta amarela 
est macéré 60 jours, puis élevé dix-huit 
mois en barriques en chêne français 
de 500 litres. En attaque, le bouquet 
se retient un tant soit peu, mais 
il est engageant et offre une pléïade 
d’impressions. Des notes chau-
des de cassis et de mûres, mais aussi 
d’herbes séchées et de fine vanille.
75 cl | 23.20* au lieu de 29.–
150 cl | 48.–* au lieu de 60.–
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* Offre (TVA 7,7 % incl.) valable jusqu’au 31.8.2018

Douro DOC Crasto branco 2016/17
Quinta do Crasto
Un vin blanc de la vallée du Dourotal 
vaut bien une surprise. Les cépages 
indigènes, gouveio, viosinho et rabigato 
confèrent à ce vin blanc une belle 
fraîcheur escortée de notes de pample-
mousses, de citrons verts et de fleurs 
d’oranger. Suffisamment puissant pour 
être marié à de la volaille ou à du veau.
75 cl | 12.–* au lieu de 15.–

Douro DOC Crasto Superior 2015
Quinta do Crasto
Crasto est l’un des grands noms de la
vallée du Douro. Il tient son nom du 
latin «castrum», qui signifie fortificati-
on. Le vin est issu du Douro supérieur. 
Le millésime 2015 fait partie de l’élite: 
il dévoile un fruit formidable et une 
élégance toute naturelle. Le bouquet 
s’exprime entre un fruité jeune, frais 
et des arômes secondaires mûrs. 
75 cl | 17.20* au lieu de 21.50

 best of PORTUGAL

V. R. Alentejano Malhadinha branco 
2015
Herdade da Malhadinha Nova
Quelques petits cochons noirs se pro-
mènent entre les vignes les vignes. 
Ils entretiennent celles-ci merveilleu-
sement bien. Ce vin blanc est un 
assemblage d’arinto, de viognier, d’al-
varinho et de chardonnay. Derrière 
le fruit, opulent et attrayant, une belle 
note minérale et agrumique se 
charge d’un équilibre tout en fraîcheur. 
Des facettes fruitées et amères ma-
gnifient sa complexité.
75 cl | 22.40* au lieu de 28.–

V. R. Alentejano Malhadinha 2014
Herdade da Malhadinha Nova
Depuis 1998, la famille Soares explo-
ite le vignoble Malhadinha Nova, situé 
au cœur de la Baixo Alentejo. Le sol 
schisteux lègue des vins puissants au 
corps souple, aux notes de cassis, 
de mûres et aux parfums grillés. 
Il accompagne avec brio une belle 
entrecôte grillée.
75 cl | 37.60* au lieu de 47.–

V. R. Alentejano Vinha do Mouro 2014
Quinta do Mouro
Miguel Louro soigne différentes varié-
tés sur 27 hectares. L’assemblage 
est élevé quatorze mois sous fûts de 
chêne portugais et français de 300 
litres. La moitié d’entre eux sont neufs. 
Les arômes de cassis et de mûres 
sont purs et cisèlent le beau, et essen-
tiel bouquet. Un fruit mûr, dense et 
des saveurs intenses de chocolat do-
minent les arômes en rétro-olfaction.
75 cl | 11.20* au lieu de 14.–

Alentejo DOC Reserva branco 2016
Esporão
Le grand classique parmi les vins 
blancs d’Alentejo. Les trois cépages 
(antão vaz, arinto, roupeiro) sont 
cueillis à l’aube et élevés sur les lies 
six mois sous fûts. La pierre repré-
sentée sur l’étiquette évoque les notes 
minérales du vin associées aux arô-
mes frais d’agrumes.
75 cl | 14.–* au lieu de 17.50

V. R. Alentejano Alento Reserva 2013
Adega do Monte Branco
En 2004, Luis Louro a fondé ce vigno-
ble après un apprentissage dans la 
vallée de Sonoma, en Californie. 
Les sols sont marqués par le schiste 
et l’argile. Ce vin révèle un bouquet 
discret de sureau et de cassis, avec 
une fine note de tabac qui se profile 
même avant les fruits. 
75 cl | 11.60* au lieu de 14.50

Alentejo Colheita DOC 2015
Esporão
Ce vin ne contient que des raisins 
issus de l’agriculture biologique. 
Il arbore un style plutôt international 
fait de cabernet-sauvignon et de 
touriga franca qui reposent six mois en 
cuves de ciment. Au prélude, l’épice 
est plus présente que le fruit: cacao, 
prunes mûres et chocolat. Chaud et 
moelleux, mais jamais opulent.
75 cl | 12.–* au lieu de 15.–

Alentejo Reserva DOC 2015
Esporão
Le premier vin qui a été fait à Esporão 
en 1985. L’étiquette est le fuit d’une 
collaboration avec l’artiste Pedro A. H. 
Paixão. Ce vin n’a nul besoin de pren-
dre son élan: il émoustille immédiate-
ment tous les sens. De par son fruit, 
très mûr, sa riche palette aromatique 
et son élevage sous bois qui se marie 
divinement avec les autres arômes. 
75 cl | 17.20* au lieu de 21.50
150 cl | 44.–* au lieu de 55.–

Douro DOC Minas 2016
Quinta dos Murcas
Ce vignoble est également la propriété 
de la famille Esporão et est situé au 
cœur de la vallée du Douro. Il se distin-
gue par ses huit terroirs différents: 
les altitudes, les sols et les microcli-
mats n’y sont jamais les mêmes. 
Au nez, les framboises mûres dominent,
puis viennent des notes de baies de 
jardin et des notes florales. 
75 cl | 15.60* au lieu de 19.50

Après avoir voué 35 ans à son 
commerce de vins, Manuel 
Gomes a pris sa retraite et 
remet le meilleur assortiment 
de vins portugais en Suisse 
entre nos mains. Nous avons 
rendu visite à tous les pro-
ducteurs en sa compagnie: 
ce qu’on nous a montré était 
vraiment impressionnant. 
Les vins du Portugal étaient 
parmi les meilleurs vins au 
monde. Ils ont préservé leur 
identité avec tous les cé-
pages indigènes et brillent 
de mille feux avec un for-
midable rapport qualité prix. 
Découvrez plus de 200 
des meilleurs vins du Portugal 
dans notre assortiment.

Dégustation Gomes vins
Vendredi, 28.9, 17–21 heures, à BâleRendez-nous visite et dégustez le meilleur de ce que le Portugal nous offre dans notre magasin spécialisé à la Laufenstrasse. Nos producteurs vous présenteront la diversité des cépages portugais, du Vinho Verde, à la vallée du Douro, jusqu’en Alentejo. 

Détails sur: ullrich.ch/events

Robert Parker
91/100

Robert Parker
94/100



SUMMER WINES
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Lorsqu’il s’agit de barolos ou de barbarescos, c’est comme pour 
les bourgognes: le producteur joue une rôle essentiel. Rizzi se ran-
ge parmi les plus grands! 2013 est un des meilleurs millésimes 
pour le barbaresco. Un nez envoûtant sur les cerises du Piémont, 
les prunes rouges, les framboises de montagne, quelques poin-
tes d’eucalyptus, des soupçons de chocolat Felchlin alliés au bois 
de cèdre. Les tannins ont la douceur du velours. Bien char-
penté, beaucoup de mâche et une acidité mûre et juteuse. Cette 
puissance ne lui ôte jamais son élégance dansante. C’est ainsi 
qu’un barbaresco doit être! Il accompagne une perdrix farcie, un 
risotto aux artichauts, des raviolis farcis à la viande rôtie, 
l’entrecôte Fassone, les pâtes aux truffes ou plus simplement 
des fiochetti au jambon cru ou un castelmagno, le fro-
mage étant l’union idéale. J’en ai l’eau à la bouche! Passez un 
agréable moment!

Beat Caduff
Caduff’s Wine Loft

Barbaresco DOCG Boito 2013 BIO
Rizzi

Des notes exceptionnelles de rose, de 
tabac, de menthe et de poivre.

Les tannins sont riches. Fin de bouche 
corsée mais harmonieuse. Ce mo-

nocépage nebbiolo est notre conseil 
d’initiés. Les étiquettes peintes à 

la main sont exceptionnelles.
75 cl | 49.–* au lieu de 61.–

Costa Toscana IGT Vermentino Obizzo 
2017
Donna Olimpia
Obizzo était un personnage blond dans 
la Comédie Divine de Dante Alighieri. 
Ce monocépage, du 100 % vermentino, 
fermente en cuve inox et est élevé 
cinq mois sur les lies fines.
75 cl | 13.50* au lieu de 15.90

Susumaniello Puglia IGP Verso Sud 
2016
I Pastini
I Pastini se concentre sur des raisins 
autochtones de la région des Pouilles. 
Parmi ceux-ci, le Susumaniello ou 
âne, surnommé ainsi pour les quanti-
tés impressionnantes de grappes
que les pieds sont capables de sup-
porter. Avec ses arômes de fruits 
complexes et ses tannins ronds, ce 
vin rouge accompagne même le 
poisson grillé.
75 cl | 13.50* au lieu de 16.50

Rose Gold Spumante brut
Bottega Spa
Ce vin mousseux est un monocépage, 
100 % pinot noir. Il distille de beaux 
parfums de cerises et de fraises. La 
bouteille a une lumière particulière: 
elle est laquée de la même façon que 
les voitures. Un incontournable pour 
l’été. 
20 cl | 5.20* au lieu de 6.50
75 cl | 19.90* au lieu de 24.90

Grüner Veltliner DAC Senftenberger 
Piri 2016
Nigl
Ce Grüner Veltliner se distingue par de
délicats arômes de pêches et une 
minéralité fraîche. Senftenberger Piri 
est le nom donné à trois versants 
orientés sud, aux sols schisteux dans 
la vallée de Krems, au nord-ouest 
de Vienne. 
75 cl | 15.50* au lieu de 18.50

Rueda DO Condesa Eylo Verdejo 2016
Bodegas Val de Vid
La bodega Eylo possède vingt hectares 
au cœur du vignoble de Rueda. 
Ce verdejo a macéré huit heures sur 
les pellicules de raisins. Ce procédé 
lui lègue des notes fruitées de poires 
et de pommes, mais aussi des 
accents de fleurs blanches. Un vin 
blanc frais, élégant. Mundus Vini 
l’a couronné meilleur rueda.
75 cl | 10.50* au lieu de 12.50

* Offre (TVA 7,7 % incl.) valable jusqu’au 31.8.2018

13216

Hess Collection Mount Vedeer 
Cabernet Sauvignon 2013/14
Hess Collection
Les vignes du Mount Vedeer font par-
ties des plus élevées de la Nappa 
Valley et produisent des vins merveil-
leusement élégants. Le cabernet-
sauvignon apporte le fruit: cerises et 
framboises. La petite part de mal-
bec qui le compose lui lègue des notes 
chocolatées et des arômes de chêne 
joliment intégrés.
75 cl | 48.–* au lieu de 57.20

Hess Collection Allomi 
Cabernet Sauvignon 2015
Hess Collection
Le vignoble Allomi est exploité de façon 
durable et offre un cabernet-sauvignon 
dans toute sa compexité. Six clones 
de cabernet-sauvigon différents ont été 
plantés sur trente-cinq sections. Un 
beau jeu de cassis et de mûres, des 
tannins bien intégrés et une sensation 
soyeuse en bouche. 
75 cl | 28.–* au lieu de 34.60

Hess Select Treo 2014
Hess Collection
Un assemblage de la famille Hess. 
Treo fait allusion à ses trois créateurs: 
Donald Hess, son beau-fils Timothy 
et Dave Guffy, directeur de la cave. 
La petite syrah, ou durif, lui donne sa 
structure, la syrah son épice, le zin-
fandel et le malbec son fruit et le mer-
lot son gouleyant Merlot. Un beau 
vin pour un petit prix.
75 cl | 17.–* au lieu de 20.90

Hess Select Sauvignon blanc 2016
Hess Collection
Ce vin reflète les arômes typiques du
sauvignon blanc: les groseilles à 
maquereau et le pamplemousse. Un vin
blanc jeune et frais qui se doit d’être
sur les terrasses cet été. L’équilibre de
la trame acide et les notes fruitées 
exotiques font de ce vin le compagnon 
idéal du salé-sucré, comme des 
pêches grillées enveloppées de 
prosciutto. Ce sont les parfums de 
l’été.
75 cl | 16.50* au lieu de 19.90

Hess Collection Chardonnay 2016
Hess Collection
Ce vin provient du vignoble de Su’skol 
dans la Napa Valley, non loin de la 
San Pablo Bay. Su’skol était le nom 
des autochtones. Un chardonnay 
intense avec des arômes de pêches 
et de mirabelles accompagnés de 
vanille. Une petite partie est élevée en
barriques ce qui lègue de l’ampleur 
au vin.
75 cl | 23.–* au lieu de 28.30

Hess Select Cabernet Sauvignon 2015
Hess Collection
Les raisins sont issus de deux vigno-
bles dans la Napa Valley et le Lake 
County. Un vin moyennement corsé aux 
arômes de cerises, de framboises, 
une pointe de bois de cèdre et de va-
nille.
75 cl | 17.–* au lieu de 20.90

Hess Select Chardonnay 2016
Hess Collection
Monterey est fait pour le chardonnay. 
Les vignes sont proches des côtes 
californiennes. Elles lèguent à ce vin 
blanc beaucoup de fraîcheur et des 
arômes de pommes Golden Delicious, 
de pamplemousses et de citrons. 
Au palais, des notes grillées et vanil-
lées discrètes. Parfait avec un curry.
75 cl | 16.50* au lieu de 19.90
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 California 
DREAMING

THE HESS COLLECTION
Swiss wine made in California: 
Un pionnier suisse de la Napa Valley: en 1978, le grison Donald Hess décida de 
louer 50 hectares de vignes sur Mount Veeder et une cave. Depuis, la Hess 
Collection Winery s’est peu à peu constituée. Au fil des ans, cette entreprise 
familiale a fait de nombreuses expériences, avec de nouveaux cépages, de 
nouvelles méthodes de vinification, envers et contre le doute qui s’installait au-
tour d’elle. Aujourd’hui, la famille produit des vins naturels, proches de la 
nature. Pour sa trentième récolte, elle a décidé de faire passer la qualité encore 
un cran au-dessus et d’intensifier l’exploitation des vignes en viticulture 
biologique.

Dégustation «Vins d’outre-mer»Vendredi, 31.8, 17–21 heures, à BâleVenez déguster 40 vins, de l’État de Washington jusqu’en Argentine. Comparez les vins de Donald Hess, pionnier suisse de la viticulture aux États-Unis, avec les bouteilles extravagantes du vigneron et star du rock Charles Smith. Ou aimeriez-vous déguster le fruit des vignobles les plus élevés d’Argentine? 
Détails sur: ullrich.ch/events



Vermouth Vaniglia
del Professore

75 cl | 18 % | 41.–

Aromatic Tonic Water 
Pack de 4
Fever-Tree
4x 20 cl | 7.20 Disponible à partir d’août
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Ancho Reyes Chile Liqueur
Licorera Ancho Reyes y CIA
70 cl | 40 % | 54.–

Single Malt Yoichi Rum Cask Finish 
Nikka

70 cl | 46 % | 214.–

Single Malt Miyagikyo Rum  
Cask Finish
Nikka
70 cl | 46 % | 214.–

Dry Gin Hemp Edition
Rheinbrand
50 cl | 40 % | 52.–

Vermouth Islay Whisky Cask Finish
del Professore

75 cl | 18,8 % | 129.–

Vermouth Jamaican Rum Cask Finish
del Professore
50 cl | 18 % | 99.–

Refreshingly Light Tonic Water  
Pack de 4
Fever-Tree
4x 20 cl | 6.90

Dry Gin
Deux Frères
70 cl | 43 % | 74.90

Offre (TVA 7,7 % incl.) valable jusqu’au  31.8.2018

Summer Gin Pack
nginious!
Pochette brassards gonflables
1 bouteille de nginious! Summer Gin
+ 2 Mediterranean Tonic Fever-Tree.
42 % | 62.60

Agitateur
Brockmans
19.50

1 glaçon en forme de 
balle de golf
Brockmans
4.–

Erdbeerzauber Symphonie de Fraises
Etter

35 cl | 15 % | 20.50

Absinthe
Matte

50 cl | 52 % | 49.–

Single Malt Grand Vintage 1989
Glenmorangie
70 cl | 43 % | 679.–

Rhum Très Vieux Multimillésime
J.M
70 cl | 42,5 % | 89.–

Rhum Vieux VO
J.M
70 cl | 43 % | 53.–

Vermouth de Forcalquier
Dist. et Dom. de Provence
75 cl | 18 % | 33.–

Single Malt Sherry Wood Adelphi Cask 
Strength 11 ans 2006
Breath of Speyside
70 cl | 58,1 % | 114.–

Blended Malt Whisky 
«The E&K» Fusion
Adelphi
70 cl | 57,8 % | 179.–

Blended Malt Whisky 
«The Brisbane» Fusion
Adelphi
70 cl | 57,5 % | 228.–

Single Malt Sherry Cask Adelphi 
Cask Strength 10 ans 2007

Glenallachie
70 cl | 64,7 % | 109.–

Champagne Grand Cru Cuvée 
Mycorhize
De Sousa
75 cl | 74.–

Gold Prosecco DOC Spumante brut
Bottega Spa
20 cl | 6.50
75 cl | 24.90

Prosecco DOC brut bio 
Le Contesse
75 cl | 14.80

Chardonnay Sixto Uncovered 2015
Sixto
75 cl | 65.–

Blauer Spätburgunder Talrain 2014
Ziereisen
75 cl | 28.–

Dolcetto di Diano d’Alba DOC 
Costa Fiore 2015
Claudio Alario
75 cl | 19.80

Chardonnay 
Piedra del Sol 2017

Casa de Piedra
75 cl | 18.50

Graubünden AOC Monolith Pinot Noir 
2016
Obrecht
75 cl | 54.–

Terra Alta DO Garnatxa Blanca 2017
Herència Altés
75 cl | 11.–

Terra Alta DO Cupatge 2017
Herència Altés
75 cl | 11.–

Terra Alta DO Benufet 2017
Herència Altés
75 cl | 14.80

El Jefe Tempranillo 2015
K Vintners
75 cl | 65.–

Apéritif sans alcool
Pacific

100 cl | 14.90

NEWCOMERS

Vinum
18.5/20
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COLOMBO SPRITZ

8 cl Rin Quin Quin Orange Colombo
0,5 cl de sirop de mangue Monin 
1 fruit de la passion 
2 rondelles d’orange 
 Premium Indian Tonic  
 Fever-Tree 
 Prosecco 
 Glaçons

Placez deux rondelles d’orange dans 
un verre à vin de Bourgogne, ajoutez 
les glaçons, la liqueur Rin Quin Quin 
Orange Colombo, le sirop de man-
gue, une moitié de fruit de la passion 
frais, complétez avec le tonic ou le 
prosecco et mélangez.

How to do? Regardez la vidéo sur:

LE JARDIN D’EDEN

6 cl Seedlip Garden 108
1 cl de sirops de concombre et 
 de basilic faits maison 
2 cl de jus de citron vert
1 rondelle de concombre
6 feuilles de basilic
1 branche de romarin
1 branche de citronnelle
 Mediterranean Tonic  
 Fever-Tree
 Glaçons 

Écrasez les feuilles de basilic fraîches 
dans le fond d’un verre à vin 
de Bourgogne, ajoutez les glaçons, 
le Seedlip, les sirops et le jus de 
citron vert. Complétez avec le Mediter-
ranean Tonic. Garnissez avec une 
branche de romarin, une branche de 
citronnelle et une rondelle de con-
combre.

M
IX
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LO

G
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Apéritif Orange Colombo
Dist. et Dom. de Provence
75 cl | 15 % | 22.80
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Damien Gillet a créé un nouveau cocktail et ciselé 
la recette autour du profil aromatique du
Rin Quin Quin. 

5 cl  Apéritif de Pêches Rin Quin Quin
1,5 cl  de vermouth del Professore
0,75 cl  de sirop de fleur de sureau Monin 
1 cl  de jus de citron vert
6  feuilles fraîches de basilic
2  fraises fraîches
  Premium Indian Tonic Fever-Tree
  Glaçons

Écrasez les feuilles de basilic fraîches dans le fond d’un verre à 
vin avec un agitateur. Ajoutez les fraises fraîches, les glaçons, 
le Rin Quin Quin, le vermouth del Professore, le jus de citron vert 
et le sirop de fleur de sureau. Puis finissez de remplir le verre 
avec du Premium Indian Tonic Fever-Tree et remuez le tout avec 
un agitateur.

SUMMERTIME
by Damien Gillet du 
Chalet d’Adrian, Verbier 

70 cl | 45 % | 35.50*

Apéritif de Pêches Rin Quin Quin
Dist. et Dom. de Provence
75 cl | 15 % | 21.40

LE PASTIS  GRAND CRU

THE STORY
Autrefois, les épices, les herbes et les 
plantes aromatiques passaient toutes 
par Marseille lorsqu’elles arrivaient 
en Europe par voie maritime. Henri 
Bardouin développa la recette tra-
ditionnelle du bitter avec ces produits 
exotiques à cette époque si oné-
reux et si difficiles à acquérir. Située à 
Forcalquier, la distillerie a été fon-
dée en 1898, au cœur de la Provence. 
La fabrication de produits médici-
naux à base de plantes y était alors 
déjà connue depuis longtemps. 
Il a fallu cependant de nombreuses 
années de développement pour 
associer les 65 botaniques révélées 
et les 21 autres restées secrètes. 
Le pastis Henri Bardouin peut être 
savouré pur ou dans un cocktail.

IL FAUT DES ANNÉES POUR TRANSMETTRE 

TOUS LES SECRETS DE LA FABRICATION 

DU PASTIS ARTISANAL 

 Jean & Yves, maîtres distillateurs

* Offre (TVA 7,7 % incl.) valable jusqu’au 31.8.2018
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Pour ceux qui aiment expérimenter et les curieux: outre les 
recettes de cocktails traditionnelles, il existe toujours de 
nouvelles variations avec des millions de combinaisons d’arômes. 
Sucré, amer, fruité. Ce sont les envies et les humeurs qui 
déterminent les ingrédients.

THE PERFECT 
GLASS
Ils sont moitié plus légers que les verres de fabrication industrielle, 
moitié moins chers et se tiennent parfaitement en main: 
les verres Zalto seront bientôt à toutes les bouches, car un verre 
soufflé bouche dévoile un vin qui sait mieux s’apprécier.

Champagne Pack de 2
62.–* au lieu de 77.–

72 g
136 g

Vin blanc Pack de 2
62.–* au lieu de 75.–

78 g
142 g

Universel Pack de 2
62.–* au lieu de 77.–

120 g
150 g

Bordeaux Pack de 2
64.–* au lieu de 79.–

118 g
178 g

Bourgogne Pack de 2
64.–* au lieu de 79.–

98 g
192g

Leurs parois fines et leur parfait équilibre permettent de les tenir parfaitement en 
main. Seuls les souffleurs de verre les plus habiles parviennent à réaliser ce 
design d’orfèvre. La particularité de Zalto: comme pour tous les autres verres, le 
sable de quartz, le carbonate de sodium et le carbonate de potassium entrent 
dans la composition des verres Zalto. La différence: aucun oxyde de plomb n’est 
ajouté durant la production. Cela signifie que le point de fusion est très élevé, 
soit 1200 degrés, et que les verres doivent être lentement et délicatement refroidis.
 Mais sans plomb, les verres se lavent en machine et restent clairs. Ils doivent 
de plus pouvoir être utilisés au quotidien comme tous les autres verres et leur tige 
ne doit pas être trop fragile. Délicatesse et élégance doublée de pragmatisme.

Zalto
Autres verres 

TI PUNCH 
 
1 cl de sirop de sucre
1 cl jus de citron vert
5 cl de Rhum Blanc Agricole J.M
 Quartier de citron vert
 Glace

Mélangez tous les ingrédients dans un tumbler sur la glace.
Garnissez avec le quartier de citron vert.

MARGARITA 
 
5 cl de tequila Espolòn Blanco
1,5 cl de Dry Curacao Triple Sec Ferrand
3 cl de jus de citron vert
0,5 cl de sirop de sucre
 Glace
 Sel

Passez les bords du verre au sel (sel fumé, sur la photo). Agitez 
vigoureusement tous les ingrédients avec la glace et filtrez 
sans les glaçons dans un verre évasé à cocktail. 

GISELLE SPRITZ 
 
5 cl d’apéritif Giselle
 Indian Tonic Fever-Tree ou vin mousseux pour compléter
 Quartier de citron
 Glace

Servir dans un verre à vin avec la glace et le citron.

CYNAR GINGER 
 
4 cl de Cynar
0,5 cl de jus de citron vert
 Ginger Beer Fever-Tree pour compléter
 Glace
 Menthe

Servir dans un verre à long drink avec la glace et la menthe.

KIR 
 
1–2 cl de Crème de Cassis de Dijon de Boudier
 Vin mousseux ou vin blanc pour compléter

Servir dans un verre à champagne.

VERMOUTH TONIC 
 
5 cl de vermouth del Professore Classico
 Indian Tonic Fever-Tree pour compléter
 Zeste de citron
 Glace

Servir dans un verre à long drink avec la glace et le zeste de citron.

Cocktails

Décanteur Mystique 
72.–* au lieu de 92.–

Décanteur Axium
63.–* au lieu de 79.–

Carafe No 75
42.–* au lieu de 54.–

38.– 39.– 19.90 14.90 29.80 29.90

* Offre (TVA 7,7 % incl.) 
valable jusqu’au 31.8.2018



La Suisse, pays de vins: autrefois, la production était axée sur la 
quantité. Depuis quelque temps, la volonté de ne viser que la 
qualité s’est imposée. Les producteurs de vins suisses ne cessent 
de se surpasser avec des vins excellents. D’est en ouest, du 
nord au sud. Voici quelques perles de notre assortiment:

Femmes et hommes, tous au barbecue! Celui ou celle qui a des 
envies ardentes de bon vieux feu de caverne, ou souhaite tout 
au moins assouvir sa soif d’un petit feu de camp dans la nature, 
en profitera bien vite cet été. Que ce soit pendant le week-end, 
ou en semaine, à midi ou en soirée: le petit bruit des steaks, des 
saucisses, des courgettes ou du fromage qui suinte sur le feu 
nous est tous si cher. Et si vous ne voulez pas vous cantonner à 
la bière, nous vous conseillons les meilleurs vins pour vos 
grillades.

The Butcher Cuvée 2015 
Schwarz Johann
Le Bolgheri autrichien. Les meilleures 
parcelles au pied de la montagne 
de la Leitha Ce vin rouge est né sur 
des sols argileux et dans un micro-
climat froid. Élevé douze mois en bar-
rique de deuxième remplissage. 
Il a de l’étoffe et se marie bien avec 
les plats de viandes. 50 % de merlot, 
30 % de cabernet-sauvignon et 20 % de 
cabernet. Une étiquette très tendance.
75 cl | 23.–* au lieu de 28.–

Priorat DOCa Les Sentius 2013 
Joan Simó
Ce vin du domaine de Joan Simó dans
le Priorat est fortement boisé, 
mais aussi marqué par des arômes 
puissants: herbes et poivre noir, 
ardoise, goudron et cerises amarena. 
En bouche, à la fois soyeux et sen-
suel, suit immédiatement un extrait 
minéral net et volumineux de haute 
qualité. Les 15,5 degrés d’alcool sont 
à peine perceptibles.
75 cl | 20.–* au lieu de 25.–
150 cl | 59.–*

Barbera d’Alba DOC Le Gattere 2012 
Mauro Molino
Les enfants de Mauro Molino, Martina 
et Matteo, ont pris désormais la re-
lève et dirigent le domaine. Le Gattere 
est un barbera exemplaire qui dé-
voile des arômes de mûres, quelques 
nuances de roses et des notes 
de torréfaction. Il est élevé sous fûts 
de chêne français dont la moitié 
sont neufs.
75 cl | 25.50* au lieu de 31.50

Silvaner Der Wilde trocken 2016 
Weigand
Andi Weigand avait tout juste 25 ans 
lorsqu’il a repris, en Franconie, le 
domaine familial en tant que maître de 
chai. Il est jeune, dynamique et inno-
vant. Ses vins reflètent son caractère.
Le silvaner est le cépage indigène et 
est fermenté spontanément. Il propose 
un vin plein, d’élevage sous bois et 
de belle structure. 
75 cl | 16.90* au lieu de 19.80

Douro DOC Quinta do Côa BIO 2015
Carm
Quinta do Côa est synonyme des 
premières plantations de vignes dans 
la partie haute de la vallée du Douro, 
dans les années 1960. Le vin est 
élevé dans des fûts de chêne français 
pendant 8 mois dans le respect des 
règles de l’agriculture biologique. Cet 
assemblage distille des arômes de 
baies des bois et d’épices. Il s’accorde 
très bien avec les plats très relevés 
comme les currys.
75 cl | 14.50* au lieu de 17.80

Aglianico IGT L’Atto 2015 
Cantine del Notaio
Le domaine de Cantine del Notaio 
élève presque uniquement des vignes
de vin rouge traditionnel de la région 
sur ses terres volcaniques: l’Aglianico 
del Vulture, et ceci suivant les prin-
cipes de l’agriculture biodynamique. 
Un rouge rubis intense avec un nez 
épicé et des tannins fins.
75 cl | 12.80* au lieu de 15.50

Saint-Chinian AC Cuvée 2014 
Hecht & Bannier
Cette année, Hecht & Bannier ont 
conçu un vin exprès pour la Paul Ullrich 
AG. Un assemblage de syrah, de gre-
nache et de mourvèdre élevé pendant 
24 mois dans des grandes barriques 
de bois. Une palette aromatique 
sur les baies noires avec des notes 
d’épices et de torréfaction. Juteux 
et étoffé, un vin dont on prend volon-
tiers un deuxième verre.
75 cl | 19.90* au lieu de 25.–
150 cl | 42.–* au lieu de 49.50.–
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M A D E

Pinot Noir No. 1 2017
Schlossgut Bachtobel
Le domaine est aux mains de la famille 
depuis 1784. Johannes Meier, vigne-
ron de la huitième génération, produit 
des vins formidables sur 6 hectares. 
Afin de ne pas écraser les arômes de 
fruits rouges, ce vin est élevé trois 
mois en fûts de chêne de plusieurs 
remplissages d’une contenance 
de 800 litres.
75 cl | 18.50* au lieu de 21.–

Merlot DOC Ultima Goccia 2016
Chiodi Ascona
Un merlot créé sur le modèle du bor-
deaux. En bouche, des arômes épicés, 
des tannins tout en douceur, des 
mûres et du bois de réglisse. Savourez 
ce vin jusqu’à la dernière goutte.
75 cl | 29.–* au lieu de 34.–

Merlot DOC Giornico Oro 2014
Gialdi
Les vignes sont situées au nord. 
Ce merlot en a hérité une note miné-
rale. Bouquet complexe moyenne-
ment intense sur les fruits: cerises 
mûres et baies des bois mêlées 
à des notes grillées. Un vin équilibré, 
harmonieux. Tannins mûrs. La fina-
le est longue. À la fois salin et fruité.
75 cl | 19.50* au lieu de 23.–

Pinot Noir Le Petit 2015 
Jost & Ziereisen
Thomas Jost dirige le domaine aux 
côtés de son ancien chef, Hanspeter 
Ziereisen, à Riehen, près de Bâle. 
La qualité a la priorité. Pas de levure 
artificielle, pas de collage, pas de 
filtration. On a l’impression de voyager 
en Bourgogne.
75 cl | 24.–* au lieu de 28.–

Dialogo Bianco del Ticino DOC 2015 
Cantine Ghidossi
Un assemblage bien fruité avec des 
notes de citrons, de pêches et de 
fleurs blanches. Des nuances qui se 
marient élégamment aux notes 
grillées héritées de la fermentation en
barriques pendant quatre mois. 
Un verre de ce nectar dégusté dans la
cave moderne du domaine. Sans con-
currence!
75 cl | 29.50* au lieu de 34.50

Lavaux AOC Dézaley Grand Cru 
Médinette 2016 
Bovard
Louis Bovard produit, à Cully, en 
dixième génération, le meilleur des 
chasselas. Il l’a propulsé parmi les six 
icônes du vin en Suisse dans la liste 
du Gault Millau. Le St-Saphorin révèle 
une robe or aux arômes opulents de 
pomme et floraux. Équilibré avec une 
belle fraîcheur. Disponible aussi en 
millésime 2007. Goûtez le meilleur de 
ce qu’un chasselas peut donner. 
70 cl | 25.–* au lieu de 29.–

Blanc de Noir Schiefer 2017
Obrecht
Le domaine est aux mains de la famille 
depuis 160 ans. Les vignes de 
Malans et Jenins sont conduites par
les époux Franziska et Christian 
Obrecht. Ce vin blanc, fait de pinot noir,
est fermenté spontanément et est 
élevé en amphores. Quand on boit de 
tels vins, tout autour de soi est bai-
gné de soleil.
75 cl | 22.50* au lieu de 26.–

St-Saphorin Grand Cru Les Blassinges 
2017
Pierre-Luc Leyvraz
Falstaff le considère comme le meilleur 
Chasselas de Suisse. Ce St-Saphorin 
Grand Cru dévoile au nez des notes 
florales. En bouche, il est souple et 
arbore une acidité pleine de fraîcheur. 
Il faut le goûter.
75 cl | 17.80* au lieu de 20.90

Blauburgunder Junior der Kleine 
vom Grossen 2014/15
Winzerei zur Metzg
Patrick Thalmann a débuté dans un 
garage et se range aujourd’hui parmi 
les meilleurs vignerons de Zurich. 
La fin de bouche est bien plus corsée 
que la robe claire ne le laisse 
supposer. Au nez, le fruit du pinot 
envoûte, accompagné de baies 
claires et de sous-bois. Au palais, 
nuancé et minéral avec de longues 
réminiscences.
75 cl | ’14 | 22.50*
75 cl | ’15 | 29.50*

Merlot DOC Riflessi d’Epoca 2014
Brivio 
Le millésime 2014 développe pleine-
ment son caractère. Des notes in-
tenses de prunes et de griottes. Une 
structure veloutée. La finale est élé-
gante. Aucun besoin de collage avant 
le remplissage en bouteilles grâce 
aux séjours dans différentes barriques.
37,5 cl | 21.50*
75 cl | 34.50* au lieu de 39.50

Cornalin AOC Montibeux 2015
Domaine Rouvinez
La parcelle Clos de Montibeux est si-
tuée près de Chamoson-Leytron. 
Les sols y sont graveleux et argileux et 
bénéficient d’une belle aération. 
Le cornalin (que l’on nomme aussi
humagne rouge) est une variété 
endémique du Valais et a un merveil-
leux potentiel de garde. Des notes 
de mûres et de myrtilles superbes. 
Il se marie très bien avec les ter-
rines et la viande marinée.
75 cl | 21.50* au lieu de 24.90
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Robert Parker
93/100

Falstaff
94/100

* Offre (TVA 7,7 % incl.) valable jusqu’au 31.8.2018

«Une grande entreprise nous
a demandé de créer un merlot
avec huit grammes de sucres
résiduels. Avec mon sommelier
Freddy, on s’est dit: ce sera 
sans nous.»
Feliciano Gialdi, viticulteur

Nos logisticiens 
Bruno Santos Neves, Selcuk Arabaci, Raphael Binet



Pour les journées chaudes, nous vous équipons avec le 
Fever-Tree summer set. Avec cet ensemble, vous 
êtes complètement livré avec un sac en toile de jute 
Fever-Tree, 8 tonics, 4 verres Go Vino, 2 kilos de glace 
dans le sac isotherme adapté et un ouvre-bouteilles.

Achetez les produits suivants ensemble et bénéficiez 
d’un rabais de 40% sur le summer pack.**

Le summer pack a une valeur de 19.95.
** Seulement dans les filiales.

Léger, frais, avec une fine note de fruits gorgés de soleil.

Une seule gorgée le révèle déjà: l’été a inspiré la composition 
du nginious! Summer Gin, le gin tant apprécié signé par la 
distillerie bâloise Liquid Spirit Distillery, qui mise, outre les 
baies de genièvre, les myrtilles et le poivre blanc, sur les 
botaniques estivales telles que le citron vert, les fleurs de 
jasmin, les pêches et la rhubarbe.

En version gin tonic, il se marie de préférence avec un tonic 
floral et épicé.

Il va à ravir avec la saison: la flasque nginious! reflète la mar-
que, enveloppée dans une matière de bonnet à bain d’un 
bleu doux. Le couvre-chef emblématique des années 1960 et 
1970 vous salue!

Vous pouvez obtenir actuellement le Summer Gin dans un kit 
«gin tonic»: le sac rose aux allures de brassards gonflables 
se porte à merveille au poignet et contient, outre une bouteille 
de nginious! Summer Gin, deux tonics Mediterranean de 
Fever-Tree.

SWIM 
BAG

Assistant au bureau 
exécutif Sabrina Goop 
et son sac Fever-Tree
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* Offre (TVA 7,7 % incl.) valable jusqu’au 31.8.2018

62.60* 

8 × 4 × + 2 kilos
de glace 

1 sac
isotherme 

adapté 

1 
ouvre-bou-

teilles
+ +

SUMMER SET

26.95* 

Vous payez par set seulement


