ULLRICH

PASSION FOR LIQUIDS

CASANOVA DI NERI TENUTA NUOVA

2018 BRUNELLO DI MONTALCINO
DOCG 15° 3L
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Casanova di Neri
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Sangiovese

Processus de fabrication

Les raisins pour le Brunello di Montalcino DOCG Tenuta Nuova de

Ty Casanova di Neri sont vendangés a la main et ensuite
At

Casanova dn _ rigoureusement sélectionneés, ou seuls les raisins les plus mars et les
; plus sains sont pris. La fermentation alcoolique se fait ensuite a
température contrblée avec des levures naturelles pendant environ
24 jours. Aprés un pressurage doux, on procede a la fermentation

il malolactique et a I'élevage en barriques frangaises pendant 36 mois.

A boire jusqu'au
2028

550.00

(y compris la TVA)
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