ULLRICH

PASSION FOR LIQUIDS

IZUMIBASHI KURO TONBO SAKE 16°
72CL

72cl

Fabricant
|zumibashi

Titre alcoométrique
16 %

Processus de fabrication

Bei der Kimoto-Methode entwickelt sich die Milchsaure auf
naturliche Weise, wodurch der Garstarter ohne zugesetzte
Milchsaure entsteht. Das arbeitsintensive Verfahren fordert Struktur,
Umami und eine hohe Reifungsfahigkeit.

Température de dégustation

8°C-45°C

47.00

(y compris la TVA)
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