
LOUIS ROEDERER LATE RELEASE
1995 CHAMPAGNE AC 12° 75CL

75cl 

Fabricant
Louis Roederer

Titre alcoométrique
12 %

Processus de fabrication
Le Champagne Vintage Late Release 1995 de Louis Roederer a été 
élaboré à partir de 53% de Pinot Noir et de 47% de Chardonnay. 
Vinification sous bois (7%). Fermentation malolactique (22%).Le 
champagne a été dégorgé en 2001 et mis sur le marché en 2022.

Température de dégustation
8 °C - 10 °C 

actuel 240.00
(y compris la TVA)
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