
AMALAYA MALBEC 2025 VALLE
CALCHAQUÍ 14° 75CL

75cl 

Fabricant
Amalaya

Titre alcoométrique
14 %

Cépage
Malbec , Petit Verdot , Tannat

Processus de fabrication
Le processus de fabrication de l'Amalaya Malbec 2025 incarne le 
meilleur de la production vinicole en haute altitude : les raisins sont 
soigneusement récoltés dans les terroirs uniques de la vallée de 
Calchaquí, puis vinifiés selon des méthodes traditionnelles, suivies 
d'un élevage de huit mois en barriques, ce qui libère élégamment les 
arômes complexes. Cette approche novatrice, combinée au climat et 
au sol uniques de la région, crée des vins d'une fraîcheur et d'une 
vivacité incomparables.

Température de dégustation
15 °C - 17 °C 

A boire jusqu'au
2033

16.50
(y compris la TVA)
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