
MASSAYA ARAK 50° 50CL
50cl 

Fabricant
Massaya

Titre alcoométrique
50 %

Processus de fabrication
Les raisins d'obeïdi sont pressés en septembre et octobre, fermentés 
avec des levures indigènes, puis distillés à trois reprises dans des 
alambics traditionnels en cuivre, la dernière distillation s'effectuant 
avec de l'anis vert frais. Un élevage d'environ un an dans d'anciennes 
jarres en terre cuite confère à l'arak son harmonie et sa rondeur 
caractéristiques.

39.90
(y compris la TVA)
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