
ABBAZIA SANTA ANASTASIA NERO
D'AVOLA 2018 SICILIA DOC BIO BIO
13.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Abbazia Santa Anastasia

Titre alcoométrique
13.5 %

Processus de fabrication
Vin certifié bio, 100 % nero d'avola. Vignobles à Castelbuono - 
Contrada Santa Anastasia. Vendange manuelle dans les 10 premiers 
jours de septembre, vinification en cuves inox à température 
contrôlée (24/28 °C), macération de 12 jours avec peaux, puis élevage 
de 9 mois en cuves inox et 3 mois en bouteille.

Température de dégustation
18 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2025

actuel 13.90
(y compris la TVA)
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