
DAL FORNO ROMANO MONTE
LODOLETTA 2012 AMARONE DELLA
VALPOLICELLA DOCG 17° 1.5L

1.5l 

Fabricant
Dal Forno Romano

Titre alcoométrique
17 %

Processus de fabrication
Les raisins des variétés Oseleta, Corvina et Rondinella sont typiques 
d'un Amarone. Ils sont vinifiés avec soin, puis élevés pendant 36 mois 
en barriques.

Température de dégustation
18 °C - 18 °C 

Prix
Robert Parker , 96 Points

actuel 650.00
(y compris la TVA)
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