
MAURO MOLINO NEBBIOLO 2024
LANGHE DOC 13.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Mauro Molino

Titre alcoométrique
13.5 %

Cépage
Nebbiolo

Processus de fabrication
Les raisins sont vendangés à la main en petites caisses entre fin 
septembre et début octobre, puis macèrent six jours sur leurs peaux 
avant les fermentations alcoolique et malolactique en cuves inox. 
L'élevage de six mois s'effectue en partie en cuves inox, en partie en 
grands fûts de chêne français.

Température de dégustation
16 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2030

Prix
James Suckling , 91 Points

19.00
(y compris la TVA)

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 Münchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch

/fr/cbax/manufacturer/detail/196f1a74cf284137a6eda82176b55c84

