
WHITEFRONTIER HANNA KA 12X DO
3.9° 44CL

44cl 

Fabricant
WhiteFrontier

Titre alcoométrique
3.9 %

Processus de fabrication
Pour HANNA, l'orge et le blé sont fermentés 
avec le houblon Perle ainsi qu'une 
combinaison de levures soigneusement 
sélectionnée, associant Lactobacillus et levure 
de fermentation haute, conférant à la Berliner 
Weisse son acidité vive caractéristique. À la 
suite du processus de brassage traditionnel, la 
bière est affinée avec de la purée de yuzu et 
de calamansi, puis mise en canette avec soin 
à la Whitefrontier Brewery, à Martigny.

Liste des ingrédients Eau, malt d'orge, malt
de blé, purée de fruits
yuzu-calamansi,
houblon (Perle), levure
(Lactobacillus, levure
de fermentation
haute)

4.60
(y compris la TVA)
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