ULLRICH

PASSION FOR LIQUIDS

SAN COSME BLANCO 100% WILD
AGAVE MEZCAL 40° 70CL

- 70cl

e Fabricant

. San Cosme

Titre alcoométrique
40 %

Processus de fabrication

Le mezcal San Cosme utilise exclusivement de I'Angustifolia Haw,
également connu sous le nom d'agave Espadin (agave épée), une
espéce qui peut étre cultivée. La maturation dure entre huit et douze
ans. Aprés la récolte, les cours (pinas) sont cuits/fumés dans des fours
en pierre.Le four est rempli de cours d'agave. Ensuite, les cours

d'agaves fumés sont broyés. Une fois le produit entierement broyé, il
est versé dans de grands fts en bois ou il fermente pendant deux a

trois jours. La distillation s'effectue ensuite dans des alambics en

1% vl Vil . . . . - . A~
o . cuivre. Le mezcal San Cosme est distillé deux fois, les tétes et les

gueues étant éliminées.

54.00

(y compris la TVA)
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