
MAURO MOLINO 2025 BARBERA
D'ALBA DOC 13.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Mauro Molino

Titre alcoométrique
13.5 %

Cépage
Barbera

Processus de fabrication
Les raisins, issus des parcelles sablonneuses de Guarene dans le 
Roero, sont vendangés à la main en petites caisses entre fin 
septembre et début octobre, puis macèrent six jours sur leurs peaux. 
Les fermentations alcoolique et malolactique se déroulent en cuves 
inox, tout comme l'élevage de six mois qui suit.

Température de dégustation
16 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2028

Prix
James Suckling , 91 Points

16.50
(y compris la TVA)
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