
UNSER BIER PALE ALE OHNI HA 10X
MW 0.5° 33CL

33cl 

Fabricant
Unser Bier

Titre alcoométrique
0.5 %

Processus de fabrication
Cette pale ale est brassée à partir d'une base de 
malts soigneusement sélectionnés - malt Pilsner, de 
Munich, de blé, d'avoine et Cara Hell - conférant 
structure et onctuosité à la bière. Le houblonnage à 
froid dans le Hopgun, réalisé avec les variétés 
Amarillo, Citra, Mosaic, Simcoe et Select, développe 
un arôme houblonné intense et riche en facettes, 
sans ajout d'alcool.

Liste des ingrédients Eau, malt
d'orge (D), malt
de blé (D), malt
d'avoine (D),
houblon (USA,
CH), levure

Energie in kcal 26

Energie in kJ 109

3.20
(y compris la TVA)
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