
OBRECHT COMPLETER SOLERA 2018 -
2024 GRAUBÜNDEN AOC BIO 13.5°
75CL

75cl 

Fabricant
Obrecht

Titre alcoométrique
13.5 %

Cépage
Completer

Processus de fabrication
Raisins issus de la biodynamie, fermentation spontanée dans une 
cuve en bois de 1862, élevage de 12 mois en barrique, puis 12 mois en 
Clayver Luna Solera en argile, mise en bouteille chaque année en 
février.

Température de dégustation
12 °C - 16 °C 

Prix
Falstaff , 96 Points

68.00
(y compris la TVA)
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