
BOLS CRÈME DE CACAO BRAUN
LIKÖR 24° 70CL

70cl 

Fabricant
Bols

Titre alcoométrique
24 %

Processus de fabrication
Le processus de fabrication de Bols Crème de Cacao Brun comprend 
la sélection et le traitement d'ingrédients naturels, notamment du 
chocolat noir, de l'orange et de la vanille. Grâce à un mélange et une 
distillation précis, les arômes caractéristiques qui définissent la 
liqueur sont créés.

24.90
(y compris la TVA)
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