
DI MAJO NORANTE DON LUIGI
RISERVA 2017 MOLISE DOC 15.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Di Majo Norante

Titre alcoométrique
15.5 %

Processus de fabrication
Le Don Luigi est macéré pendant un mois et fermenté en barriques. 
Le vin est ensuite élevé pendant douze mois en barriques neuves et 
six mois supplémentaires en bouteille.

Température de dégustation
18 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2029

actuel 45.00
(y compris la TVA)
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