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VALAISANNE WHITE IPA 4X DO 6°
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Processus de fabrication

La levure de blé apporte les arébmes fruités typiques,
tandis que les houblons aromatiques sont utilisés
pour le houblonnage a froid. L'association des deux
styles de biere et le choix méticuleux des matieres
premieres conférent au White IPA sa complexité

unigue.
Liste des ingrédients Eau, MALT DE
f BLE, MALT
wo3s | o3 B D'ORGE,
Ejm::r..n PRIMITIF 13.4° F_“tc ; houblon, levure
Energie in kcal 44
Energie in kJ 186
Kohlenhydrate 3.59
davon Zucker 0.59
Eiweiss 0.79
14.00

(y compris la TVA)
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