
YARRA YERING DRY RED WINE #3
2019 YARRA VALLEY 12.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Yarra Yering

Titre alcoométrique
12.5 %

Processus de fabrication
Les raisins sont soigneusement cueillis à la main et égrappés, en 
veillant à obtenir le plus grand nombre possible de baies entières. La 
première macération se fait traditionnellement en fouettant avec les 
pieds dans un lagar afin d'extraire les tanins des peaux et des pépins. 
Après un pressurage doux, le vin vieillit pendant 10 mois dans de 
vieux fûts de chêne. Ce processus préserve les propriétés uniques des 
raisins et confère au vin sa qualité caractéristique.

Température de dégustation
16 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2030

actuel 76.00
(y compris la TVA)
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