
PERRIER-JOUËT GRAND BRUT
CHAMPAGNE AC 12.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Perrier-Jouët

Titre alcoométrique
12.5 %

Cépage
Chardonnay , Pinot Meunier , Pinot Noir

Processus de fabrication
Assemblage de chardonnay, pinot noir et pinot meunier élevé sur lies 
pendant 36 mois selon la méthode traditionnelle champenoise.

Température de dégustation
8 °C - 10 °C 

actuel 59.00
(y compris la TVA)
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