ULLRICH

PASSION FOR LIQUIDS

TAUCHERLI CAMEROON 70 % FINE
FLAVOUR SCHOKOLADE 80 G

9

Fabricant
Taucherli

Processus de fabrication

Die Kakaobohnen stammen von Cameroots,
einer familiengefuhrten Kooperative im
Herzen Kameruns, und werden im Bean-to-
Bar-Verfahren verarbeitet. Taucherli
Ubernimmt die wesentlichen
Verarbeitungsschritte selbst und entwickelt
daraus eine charaktervolle Schokolade mit
prazisem aromatischem Profil.

Liste des ingrédients

davon gesattigte Fettsauren
davon Zucker

Eiweiss

Energie in kcal

Energie in kJ

Fett

Kohlenhydrate

Salz

11.90

(y compris la TVA)
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Kakaomasse, Zucker,
Kakaobutter. Kakao: 70
% mindestens Kuhl
und trocken (Optimal
zwischen 16°C - 20°C
Grad) Kann Nusse,
Milch enthalten

279
239
99
530
2230
439
339

0.05g
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