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PASSION FOR LIQUIDS

MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT
CHAMPAGNE AC 12.5° 75CL

75cl

Fabricant
Moét & Chandon

Titre alcoométrique
125 %

Cépage
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

Processus de fabrication

Le processus de fabrication de Moét Impérial allie tradition et
innovation : au cour de la Champagne, plus de 100 vins d'exception se
réunissent, avec une proportion de vins de réserve soigneusement
sélectionnés de 20 a 30 % qui garantit I'expression caractéristique et
la qualité constante de notre champagne emblématique. Grace a des
méthodes de vinification précises et a I'expertise séculaire de Moét &
Chandon, un profil de goGt unique émerge, qui allie
harmonieusement plaisir et complexité.

Température de dégustation
8°C-10°C

Prix
Wine Spectator, 88 Points

46.00
(y compris la TVA)
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