ULLRICH

PASSION FOR LIQUIDS

LOUIS ROEDERER PHILIPPE STARCK

BLANC BRUT NATURE 2015
CHAMPAGNE AC 12.5° 75CL

75cl

" Fabricant
Louis Roederer

ROEDERER Titre alcoométrique
OTAPCK
CHAMPAGHE 12.5%
T Processus de fabrication
L'ensemble des raisins, provenant des différentes parcelles, est
vendangé le méme jour - un jour de fruit, selon le calendrier lunaire -
et pressés ensemble en une seule fois. Elevage sur lies en moyenne
= cing ans puis encore six Mois en cave, apres le dégorgement.
ROEDERER
STARCK. Température de dégustation

CHAMPAGKE
RATURE

| ANC

8°C-10°C

actuel 93.00
(y compris la TVA)
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