
ZUCCARDI FOSIL CHARDONNAY 2022
VALLE DE UCO 13° 75CL

75cl 

Fabricant
Zuccardi

Titre alcoométrique
13 %

Cépage
Chardonnay

Processus de fabrication
Les raisins sont soigneusement sélectionnés et les cuves en béton 
sont remplies par gravité. La fermentation se fait avec des levures 
indigènes dans des cuves en béton. Alors que 75 % du vin est élevé 
dans les cuves en béton, les 25 % restants vieillissent pendant 10 mois 
dans des fûts de 500 litres en chêne français usagés et non toastés.

Température de dégustation
10 °C - 12 °C 

A boire jusqu'au
2045

59.00
(y compris la TVA)
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