
DE SOUSA GRAND CRU CUVÉE 3A
EXTRA BRUT CHAMPAGNE AC BIO
12.5° 75CL

75cl 

Fabricant
De Sousa

Titre alcoométrique
12.5 %

Processus de fabrication
50 % chardonnay et 50 % pinot noir. Les raisins sont pressés ensemble 
et élevés pour moitié sous bois et pour moitié en cuves inox.

Température de dégustation
8 °C - 10 °C 

Prix
Wine Enthusiast , 93 Points
Robert Parker , 91 Points
James Suckling , 93 Points

actuel 79.00
(y compris la TVA)
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