
CHÂTEAU DE BEAUCASTEL
COUDOULET ROUGE 2023 CÔTES-DU-
RHÔNE AC BIO 13.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Château de Beaucastel

Titre alcoométrique
13.5 %

Cépage
Cinsault , Grenache , Mourvedre , Syrah

Processus de fabrication
Chaque cépage est récolté manuellement et vinifié séparément 
après un tri rigoureux. Après une macération traditionnelle de douze 
jours en cuves béton et la fermentation malolactique, l'assemblage 
est élevé durant six mois en foudres.

Température de dégustation
16 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2033

Prix
Robert Parker , 92 Points
James Suckling , 93 Points
Wine Spectator , 90 Points

33.00
(y compris la TVA)
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