
VENTURINI SEMONTE ALTO 2022
VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO
SUPERIORE DOC 14° 75CL

75cl 

Fabricant
Venturini

Titre alcoométrique
14 %

Cépage
Corvina , Corvinone , Molinara , Rondinella

Processus de fabrication
Issu de corvina, de rondinella et de molinara, ce Valpolicella 
refermente en février pendant une dizaine de jours sur les marcs 
d'Amarone, selon la méthode traditionnelle du ripasso. Cette seconde 
fermentation lui confère davantage de profondeur, de couleur et de 
structure avant son élevage en fût de chêne.

Température de dégustation
16 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2029

21.00
(y compris la TVA)
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