
BATTENFELD SPANIER BLANC DE
BLANCS EXTRA BRUT PRESTIGE 2012
RHEINHESSEN QBA BIO 12.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Battenfeld Spanier

Titre alcoométrique
12.5 %

Processus de fabrication
Le Blanc de Blancs Vintage Extra Brut Prestige VDP de Battenfeld 
Spanier est élaboré par la méthode traditionnelle de fermentation en 
bouteille. Les raisins de chardonnay sont vendangés à la main. La 
première fermentation a lieu spontanément. La deuxième 
fermentation en bouteille dure ensuite neuf ans.

Température de dégustation
10 °C - 12 °C 

A boire jusqu'au
2050

actuel 69.00
(y compris la TVA)
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