ULLRICH

PASSION FOR LIQUIDS

LOUIS LATOUR DOMAINE LATOUR

GRAND CRU 2019 CORTON AC 13.5°
75CL

75cl

Fabricant
Louis Latour

Titre alcoométrique
135 %

Processus de fabrication

Das Durchschnittsalter der Reben betragt 40 Jahre. Die Trauben
garen nach traditioneller Methode in offenen Bottichen. Der Most
reift fUr mindestens 10 Monate in Fassern aus franzdsischer Eiche.
Diese Fasser werden in der hauseigenen Bottcherei hergestellt und
bestehen zu 15% aus neuem Holz.

Température de dégustation
18 °C-14°C

A boire jusqu'au

2040

Prix

Robert Parker , 93 Points

Jancis Robinson, 16.5 Points
Wine Spectator , 94 Points

actuel 109.00

(y compris la TVA)
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