
KRUG GRANDE CUVÉE BRUT 174ÈME
ÉDITION CHAMPAGNE AC 12.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Krug

Titre alcoométrique
12.5 %

Cépage
Chardonnay , Pinot Meunier , Pinot Noir

Processus de fabrication
Selon le principe « une parcelle, un vin », chaque parcelle est récoltée, 
pressée et vinifiée séparément, avant que la cheffe de caves Julie 
Cavil compose l'assemblage final à partir de quelque 5000 notes de 
dégustation. Le champagne repose ensuite de longues années dans 
les caves de la Maison, où il gagne en profondeur, en élégance et en 
générosité.

Température de dégustation
8 °C - 10 °C 

A boire jusqu'au
2050

268.00
(y compris la TVA)
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