
VIETTI TREVÎE 2024 BARBERA
D'ALBA DOC 14.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Vietti

Titre alcoométrique
14.5 %

Cépage
Barbera

Processus de fabrication
La fermentation alcoolique dure environ deux semaines en cuves 
inox, accompagnée de délestages fréquents et de remontages 
quotidiens ; la fermentation malolactique se déroule également en 
cuves inox. Le vin est ensuite élevé pendant environ un an entre 
barriques, grands fûts et cuves inox.

Température de dégustation
16 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2030

23.00
(y compris la TVA)
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