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WHITEFRONTIER MONIQUE KA 12X

DO 8.2° 44CL
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Fabricant
WhiteFrontier

Titre alcoométrique
82%

Processus de fabrication

Pour I'élaboration de MONIQUE, des variétés de houblon
sélectionnées telles que Mosaic, Simcoe, Centennial,
Citra et Idaho 7, dans leurs versions Cryo et Hyperboost,
sont utilisées selon une méthode de houblonnage
moderne inspirée du West Coast, révélant ainsi tout leur
potentiel aromatique. Le malt de riz constitue la base de
cette biere, fermentée avec une levure American Ale,
donnant naissance a un profil West Coast net et
reconnaissable.

Liste des ingrédients

5.20

(y compris la TVA)
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Eau, malt
d'orge, riz,
avoine,
houblon,
levure
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