ULLRICH

PASSION FOR LIQUIDS

PAUL BARA BRUT RESERVE AOP
CHAMPAGNE 12.5° 75CL

75cl

Fabricant
Paul Bara

Titre alcoométrique
125 %

Cépage
Chardonnay, Pinot Noir

Processus de fabrication

Les raisins, vendangés a la main, sont pressurés parcelle par
parcelle dans de petits pressoirs, et seule la cuvée est conservée,
les jus de taille étant systématiquement écartés. La fermentation
alcooliqgue se déroule en cuves inox thermorégulées, sans
fermentation malolactique, avant que l'assemblage de 50 % de
2022 et 50 % de vins de réserve ne vieillisse deux a trois ans dans
les caves centenaires creusées a la main a 11 metres sous terre.

Température de dégustation

8°C-10°C
Energie in kcal 70
Energie in kJ 291
Fett 0g
Eiweiss 0Og
davon Zucker 0.9
9
davon gesattigte Fettsauren Og
Kohlenhydrate 0.9
9
Salz Og
56.00

(y compris la TVA)
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