
RIVA DEI FRATI EXTRA DRY
VALDOBBIADENE PROSECCO
SUPERIORE DOCG 11.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Riva dei Frati

Titre alcoométrique
11.5 %

Cépage
Glera

Processus de fabrication
Les raisins de glera, issus de parcelles situées entre 200 et 300 m 
d'altitude, sont vendangés à la main, acheminés en caisses ou petites 
remorques, puis pressés délicatement ; la première fermentation se 
déroule en cuves inox à température contrôlée. La prise de mousse 
s'effectue en autoclave selon la méthode Martinotti-Charmat, qui 
préserve de manière optimale les arômes primaires du cépage.

Température de dégustation
6 °C - 8 °C 

14.90
(y compris la TVA)
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