
MUGA RESERVA SELECCION
ESPECIAL 2021 RIOJA DOCA 14.5° 1.5L

1.5l 

Fabricant
Muga

Titre alcoométrique
14.5 %

Cépage
Garnacha , Graciano , Mazuelo , Tempranillo

Processus de fabrication
Issus de parcelles à faibles rendements, les raisins sont vendangés à la 
main en petites caisses, transportés en camion réfrigéré puis 
fermentés en cuves de chêne avec de légers remontages, la 
fermentation malolactique se déroulant spontanément en barrique. 
Le vin est ensuite élevé 26 mois en barriques de chêne français issues 
de la tonnellerie du domaine, collé au blanc d'ouf frais et affiné au 
minimum 18 mois en bouteille avant sa commercialisation.

Température de dégustation
14 °C - 17 °C 

A boire jusqu'au
2036

Prix
Robert Parker , 95 Points
Guía Peñín , 95 Points
James Suckling , 95 Points

93.00
(y compris la TVA)
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