
TAPADA DE COELHEIROS
COELHEIROS TINTO 2023 ALENTEJO
DOC BIO 13° 1.5L

1.5l 

Fabricant
Tapada de Coelheiros

Titre alcoométrique
13 %

Cépage
Touriga Franca , Touriga Nacional

Processus de fabrication
Récolté à la main et égrappé, ce vin fermente en cuve inox à une 
température de 26-27 °C, puis repose sur le marc pendant cinq jours 
supplémentaires. Il est ensuite élevé pendant 12 mois en fûts de 
chêne français.

A boire jusqu'au
2033

Prix
Robert Parker , 90 Points

33.00
(y compris la TVA)
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