
ZANINI RATAFIA DEL TICINO
NUSSLIKÖR 28° 70CL

70cl 

Fabricant
Zanini

Titre alcoométrique
28 %

Processus de fabrication
La préparation de la liqueur de noix Ratafia del Ticino se fait - en bref - 
de la manière suivante : les noix sont récoltées la nuit de la Saint-Jean, 
le 24 juin, puis elles sont coupées en tranches et écrasées dans le 
distillat. L'infusion, obtenue après quarante jours de maturation au 
soleil, est purifiée, additionnée d'épices et de sucre, puis mise en 
bouteille. L'ensemble du processus est hautement traditionnel et a 
été développé à l'origine par des moines.

actuel 49.80
(y compris la TVA)

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 Münchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch

/fr/cbax/manufacturer/detail/50a0500889224ea8b3fdda5e22dbb07e

