ULLRICH

PASSION FOR LIQUIDS

UNSER BIER BLOND 6X DO BIO 5°
SOCL

50cl

Fabricant
Unser Bier

Titre alcoométrique
5%

Processus de fabrication

Le processus de fabrication de Notre Biere se
caractérise par le choix minutieux d'ingrédients
raffinés tels que les malts Pilsner et Cara-Hell, ainsi que
le houblon biologique suisse de la variété « Perle », qui
sont combinés selon une méthode de brassage
traditionnelle pour créer une expérience gustative
pleine et harmonieuse. Grace a un contrble précis de la
fermentation et du stockage dans des cuves
modernes, nous garantissons l'excellente qualité et la
fraicheur qui font de Notre Biere un best-seller.

Prix
Falstaff , 90 Points

Liste des ingrédients Types de malt
: Pilsner, Cara
clair Variétés
de houblon:

Perle,

Cascade,

Saphir
Energie in kcal 45
Energie in kJ 190

2.80

(y compris la TVA)

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 MUnchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch


/fr/cbax/manufacturer/detail/99199dc928a74f99afaa8e66b5dc95ed

