
VIETTI LA CRENA 2022 BARBERA
D'ASTI DOC 15° 75CL

75cl 

Fabricant
Vietti

Titre alcoométrique
15 %

Cépage
Barbera

Processus de fabrication
Nach der Fermentation im Stahltank wird der Wein in Barriques 
umgefüllt, in denen er die malolaktische Gärung durchläuft. Der 
Reifeprozess erfolgt in grossen Fässern und dauert mehrere Monate. 

Température de dégustation
18 °C - 16 °C 

A boire jusqu'au
2030

Prix
Antonio Galloni , 96 Points
Decanter , 95 Points

49.00
(y compris la TVA)
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