
JOAN SIMÓ TROS NOU BELLMUNT
2018 PRIORAT DOCA 14.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Joan Simó

Titre alcoométrique
14.5 %

Cépage
Carinena , Garnacha

Processus de fabrication
Macération à basse température pendant 2-3 jours. Fermentation 
alcoolique avec contrôle de la température à 28°C. Macération 
longue, 30 à 35 jours après la macération. Suivie d'un pressurage 
manuel très doux et d'une fermentation malolactique en fûts.

Prix
Decanter , 94 Points

actuel 76.00
(y compris la TVA)
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