
RUGGERI GIALL'ORO EXTRA DRY
VALDOBBIADENE PROSECCO
SUPERIORE DOCG 11° 75CL

75cl 

Fabricant
Ruggeri

Titre alcoométrique
11 %

Processus de fabrication
Produit selon la méthode classique Methodo Martinotti, plus connue 
sous le nom de méthode de fermentation en cuve. Les raisins du vin 
de base sont vinifiés sans peaux à une température contrôlée de 18 
degrés.

Température de dégustation
8 °C - 10 °C 

A boire jusqu'au
2025

Prix
Falstaff , 92 Points
Wine Enthusiast , 88 - Advance Buying Guide Points

HIT 18.50
(y compris la TVA)
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