
VIETTI 2026 MOSCATO D'ASTI DOCG
5° 75CL

75cl 

Fabricant
Vietti

Titre alcoométrique
5 %

Cépage
Muscat

Processus de fabrication
Les raisins sont vendangés à la main et pressés délicatement. Le 
moût, clarifié naturellement par décantation à froid, est ensuite 
conservé à très basse température en cuves inox pour éviter toute 
fermentation spontanée. Tout au long de l'année, des lots fermentent 
en autoclave à 12-14 °C. La fermentation est stoppée par un 
refroidissement rapide, puis le vin est mis en bouteille après une 
filtration stérile, sans fermentation malolactique, pour préserver sa 
fraîcheur, ses arômes et ses fines bulles.

Température de dégustation
8 °C - 10 °C 

A boire jusqu'au
2029

20.50
(y compris la TVA)
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