
MOSNEL PAROSÉ 2018
FRANCIACORTA DOCG 75CL

75cl 

Fabricant
Mosnel

Processus de fabrication
Die Trauben werden Mitte bis Ende August von Hand geerntet. Der 
Franciacorta Parosé besteht aus 70 % Pinot Noir und 30 % 
Chardonnay. Der Wein wird in kleinen Holzfässern mit 225 Litern 
sechs Monate lang ausgebaut. Danach folgen 36 Monate 
Flaschengärung.

Température de dégustation
8 °C - 10 °C 

actuel 79.00
(y compris la TVA)
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