
OBRECHT PET NAT ATELIER 2025
GRAUBÜNDEN AOC BIO 11° 75CL

75cl 

Fabricant
Obrecht

Titre alcoométrique
11 %

Cépage
Pinot Noir

Processus de fabrication
Vin de base issu de Pinot Noir et Chardonnay, fermentation 
spontanée en cuve inox. Mise en bouteille en fin de fermentation 
pour créer naturellement la prise de mousse. Fermentation 
traditionnelle en bouteille, vin non filtré et sans ajout de soufre. 
Fermeture par capsule couronne.

Température de dégustation
10 °C - 14 °C 

26.00
(y compris la TVA)
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