
OBRECHT PET NAT ATELIER 2025
GRAUBÜNDEN AOC BIO 11° 75CL

75cl 

Fabricant
Obrecht

Titre alcoométrique
11 %

Cépage
Pinot Noir

Processus de fabrication
Grundwein aus Pinot Noir und Chardonnay, spontane Gärung im 
Stahltank. Abfüllung während der Endgärung zur natürlichen 
Kohlensäurebildung in der Flasche. Traditionelle Flaschengärung, 
unfiltriert, ohne Schwefelzusatz mit 0 g/l Restzucker.

Température de dégustation
10 °C - 14 °C 

24.50
(y compris la TVA)
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