
RHUM J.M CACAO FORASTERO
BITTER 48.6° 10CL

10cl 

Fabricant
Rhum J.M

Titre alcoométrique
48.6 %

Processus de fabrication
Le Cacao Forastero Bitter est élaboré à base de rhum blanc agricole 
J.M et de matières végétales macérées pendant plusieurs semaines. 
Après la macération, le tout est laissé au repos, brassé puis réduit avec 
une infusion des mêmes matières végétales dans l'eau. Enfin, vient la 
dernière étape du processus de production : l'arrondissement des 
arômes par l'ajout d'un peu de sirop de sucre de canne J.M, ce qui 
entraîne également une légère douceur équilibrant l'amertume.

19.90
(y compris la TVA)
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