
KRACHER ZWEIGELT 2021
BURGENLAND 14° 75CL

75cl 

Fabricant
Kracher

Titre alcoométrique
14 %

Cépage
Zweigelt

Processus de fabrication
Le processus de fabrication du Kracher Zweigelt 2021 commence 
par une récolte sélective des meilleures raisins provenant de 
vignes hautes, qui développent une excellente concentration 
grâce à un stress ciblé. Après la fermentation dans des cuves en 
acier inoxydable, le vin mûrit pendant 36 mois dans des barriques 
usagées, ce qui lui confère des arômes complexes et un équilibre 
harmonieux.

Température de dégustation
16 °C - 18 °C 

A boire jusqu'au
2030

Energie in kcal 84

Energie in kJ 351

16.50
(y compris la TVA)
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