
JABOULET AÎNÉ LA MULE BLANCHE
2021 CROZES HERMITAGE AC BIO 13°
75CL

75cl 

Fabricant
Jaboulet Aîné

Titre alcoométrique
13 %

Processus de fabrication
Vendange manuelle en caissettes. Pressurage du raisin entier. 
Fermentation à hauteur de 15 % en barriques françaises neuves et le 
reste en oufs de béton puis élevage sur lies en cuves.

Température de dégustation
10 °C - 12 °C 

Prix
James Suckling , 93 Points

42.50
(y compris la TVA)
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