
OBRECHT BRUT ROSÉ GRAUBÜNDEN
AOC BIO 12° 1.5L

1.5l 

Fabricant
Obrecht

Titre alcoométrique
12 %

Cépage
Pinot Meunier , Pinot Noir

Processus de fabrication
Récolte précoce de Pinot Noir et Pinot Meunier, pressurage direct. 
Fermentation spontanée du vin de base en cuve inox, avec une partie 
élevée 12 mois en barrique. Seconde fermentation traditionnelle en 
bouteille avec levures de champagne et élevage de plus de 20 mois 
sur lies.

Température de dégustation
10 °C - 14 °C 

A boire jusqu'au
2045

Prix
Schweizerische Weinzeitung , 17 Points

79.00
(y compris la TVA)
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