
CHÂTEAU D'ESCLANS ROCK ANGEL
ROSÉ 2025 CÔTES DE PROVENCE AC
13.5° 75CL

75cl 

Fabricant
Château d'Esclans

Titre alcoométrique
13.5 %

Cépage
Cinsault , Grenache , Vermentino

Processus de fabrication
Les raisins sont récoltés tôt le matin et de nuit afin de préserver leur 
fraîcheur, suivis d'un tri optique rigoureux et d'un pressurage doux 
sous azote pour éviter toute oxydation. La fermentation se déroule en 
partie en cuves inox et en partie en fûts de chêne de 600 litres avec 
bâtonnage régulier pendant six mois.

Température de dégustation
10 °C - 12 °C 

Prix
Falstaff , 94 Points

29.80
(y compris la TVA)
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